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de Sicherheit

1 Sicherheit

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise, wenn Sie das Zubehdr

verwenden.

Dieses Produkt entspricht den Vorschriften fir Produkte, die mit

Lebensmitteln in Kontakt kommen.

m Das Kochgeschirr ist nicht fir den Gebrauch in der Mikrowelle
geeignet.

m Das Kochgeschirr wurde nur fir den Hausgebrauch entwickelt.

m Das Kochgeschirr ist fur das Kochen vorgesehen.

m Keine Lebensmittel Uber einen langeren Zeitraum im Kochge-
schirr lagern.

®m Das Kochgeschirr in keiner Weise verandern.

® Nie das Kochgeschirr beim Kochen unbeaufsichtigt lassen.

= Nie Kinder in der Nahe von heiBem Kochgeschirr unbeaufsich-
tigt lassen.

m Das eingeflllte Wasser darf im Wassertank nie das Sicherheits-
ventil abdecken.

m Das Kaffeepulver nicht in den Korb pressen. Andernfalls kann
der Druck zu groB werden.

®m Den Espresso-Kocher wahrend des Kochens so drehen, dass
das Sicherheitsventil nicht zum Kdrper zeigt.

®» RegelméaBig das Sicherheitsventil und den Korb tberprifen. Das
Sicherheitsventil und der Korb durfen nicht mit Kaffee verstopft
sein.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Griffe und Deckel kdnnen sehr heil3 werden.

» Immer Topflappen verwenden.

» VVor der Reinigung das Kochgeschirr abkihlen lassen.

/A WARNUNG - Verbriihungsgefahr!

HeiBe Flissigkeit, Spritzer und Dampf kénnen zu Verbrihungen

fUhren.

» Flussigkeit nicht hdher als bis zur maximal markierten Fullmen-
ge einfullen.
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Sicherheit de
ACHTUNG!

UnsachgemaBer Gebrauch kann das Kochgeschirr oder das
Kochfeld beschadigen.

» Kochgeschirr nie leer aufheizen.

» Kochgeschirr nie leerkochen lassen.
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de Lieferumfang

2 Lieferumfang

Prifen Sie nach dem Auspacken alle
Teile auf Transportschaden und die
Vollstandigkeit der Lieferung.

Oberteil
Filter
Dichtung
Korb
Unterteil

N

3 Kochgeschirr vor dem
ersten Gebrauch reini-
gen

1. Das Kochgeschirr mit warmem
Seifenwasser und einem weichen
Schwamm reinigen.

2. Das Kochgeschirr mit einem Tuch
trocknen.

3. Drei Teile Wasser und ein Teil Zi-
tronensaure oder Essig zu einem
Gemisch vermengen.

4. Um die Edelstahloberflache vor
Flecken und Oxidation zu schuit-
zen, das Gemisch im unbeschich-
teten Edelstahlgeschirr 15 Minuten
kdcheln.

4 Kochgeschirr verwen-
den

A\ WARNUNG

Verbriihungsgefahr!

Ein fehlerhafter Zusammenbau oder

unsachgeméBer Gebrauch des Es-

presso-Kochers kann zu austreten-
dem Wasser oder Dampf fuhren.

» Den Espresso-Kocher komplett
verschlieBen.

» Den Espresso-Kocher wahrend
des Kochens so drehen, dass das
Sicherheitsventil nicht zum Korper
zeigt.

» Vermeiden, dass das Wasser im
Espresso-Kocher durch zu starke
Hitze spritzt.

» Wenn das Wasser im Espresso-Ko-
cher spritzt und Gerausche hérbar
sind, die Leistungsstufe reduzieren.
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ACHTUNG!
UnsachgemaBer Gebrauch kann zu
Schaden flhren und ist nicht durch
die Herstellergarantie abgedeckt.
» Um Kratzer auf dem Kochfeld zu
vermeiden, das Kochgeschirr beim
Bewegen auf der Glaskeramik an-
heben.

1. Den Espresso-Kocher aufdrehen.

2. Den Korb herausnehmen.

3. Den Wassertank bis zur maxima-
len Fullhéhe unterhalb des Sicher-
heitsventils mit Wasser fiillen.

4. Grobkdrniges Espresso-Pulver in
den Korb flllen.

Verwenden Sie medium groben
Kaffee. Filterkaffee ist zu fein.
Nicht das Espresso-Pulver in den
Korb pressen. Andernfalls kann
der Druck zu groB werden.

5. Uberschissigen Kaffee vom Rand
des Korbs entfernen.

6. Den Korb in den Wassertank set-
zen.

7. Das Oberteil und das Unterteil zu-
sammenschrauben.

8. Den Espresso-Kocher auf eine
Kochflache mit passendem Durch-
messer platzieren.

9. Den Espresso-Kocher wahrend
des Kochens so drehen, dass das
Sicherheitsventil nicht zum Koérper
zeigt.

10.Den Kaffee auf Stufe 7 bis 8 auf-
heizen.

Nicht die maximale Leistung oder

Boost-Funktion nutzen.

Vermeiden Sie, dass das Wasser

im Espresso-Kocher spritzt.
11.Wenn das Wasser spritzt und Ge-

rausche horbar sind, die Leistungs-

stufe reduzieren.

Kochgeschirr reinigen de

Den Deckel geschlossen halten.
v Innerhalb von ca. 5 Minuten steigt

der Kaffee langsam in den oberen

Teil des Espresso-Kochers auf.

TIPP
» F(r die Kaffeezubereitung ist nicht

notwendig, dass das gesamte
Wasser im Tank verdampft. Ca.

80 % des Wassers ist ausreichend
und verhindert, dass der Kaffee bit-
ter schmeckt.

m Uberprifen Sie regelmaBig das Si-
cherheitsventil und den Korb. Das
Sicherheitsventil und der Korb dir-
fen nicht mit Kaffee verstopft sein.

5 Kochgeschirr reinigen

1. Das Kochgeschirr von Hand reini-
gen.

2. Das Kochgeschirr immer komplett
trocknen.

Tipp: Sie kdénnen Flecken und Mar-
kierungen mit etwas Essig oder Zitro-
nensaure verdinnt in warmem Was-
ser entfernen.
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de Stérungen beheben

6 Storungen beheben

Kleinere Stérungen an lhrem Gerat kdnnen Sie selbst beheben. Nutzen Sie die
Informationen zur Stérungsbehebung, bevor Sie den Kundendienst kontaktie-
ren. So vermeiden Sie unnotige Kosten.

/\ WARNUNG

Verletzungsgefahr!

UnsachgeméaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchftihren.
» Wenn das Gerat defekt ist, den Kundendienst rufen.

Storung Ursache und Stérungsbehebung

Wasser oder Dampf Espresso-Pulver ist zu fein gemahlen.

erscheint zwischen » Nehmen Sie den Espresso-Kocher sofort von der
dem Wassertank und Kochflache.

dem oberen Teil des

Nutzen Sie medium grob gemahlenes Espresso-
Espresso-Kochers. Pulver.

Zu fein gemahlenes Espresso-Pulver kann den Fil-
ter verstopfen und verhindern, dass der Wasser-
dampf in den oberen Teil aufsteigt.

Espresso-Kocher ist nicht komplett verschlossen.

» Nehmen Sie den Espresso-Kocher sofort von der
Kochflache.

» VerschlieBen Sie den Espresso-Kocher komplett.
— "Kochgeschirr verwenden"”, Seite 4

Wasser oder Dampf Espresso-Pulver ist zu fein gemahlen.

kommt aus dem Si- » Nehmen Sie den Espresso-Kocher sofort von der
cherheitsventil. Kochflache.
» Nutzen Sie medium grob gemahlenes Espresso-
Pulver.

Zu fein gemahlenes Espresso-Pulver kann den Fil-
ter verstopfen und verhindern, dass der Wasser-
dampf in den oberen Teil aufsteigt.

Leistungsstufe ist zu hoch eingestellt.
» Nehmen Sie den Espresso-Kocher sofort von der
Kochflache.

» Verwenden Sie eine mittlere Leistungsstufe.



https://www.bsmarkabolt.hu

www.bsmarkabolt.hu

Stérungen beheben de

Storung Ursache und Stérungsbehebung

Kaffee schmeckt bit-  Espresso-Pulver ist zu fein gemahlen.

ter. » Nutzen Sie medium grob gemahlenes Espresso-
Pulver.

Zu fein gemahlenes Espresso-Pulver kann den Fil-
ter verstopfen und verhindern, dass der Wasser-
dampf in den oberen Teil aufsteigt.

Gesamtes Wasser ist verdampft.
» Nehmen Sie den Espresso-Kocher friiher von der
Kochflache.

Wasser im Wassertank ist zu kalt.

» Flllen Sie vorgewarmtes Wasser in den Wasser-
tank.

Leistungsstufe ist zu hoch eingestellt.
» Verwenden Sie eine niedrigere Leistungsstufe.
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7 Garantie

Folgendes ist von der Herstellerga-

rantie ausgeschlossen:

= Schéden durch unsachgeméBen
Gebrauch, z. B. durch Uberhitzen,
Anschlagen oder Herunterfallen

m Schaden durch falsche Reinigung

= Nattrlicher Verschlei3

m Rein optische Gebrauchsspuren,
z. B. Verfarbungen

Wenn Sie Fragen haben, kontaktieren
Sie unseren Kundendienst.
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1 Safety

Follow these safety instructions when using the accessory.
This product complies with the regulations for products that come
into contact with food.

The cookware is not suitable for use in the microwave.

The cookware was developed for domestic use only.

The cookware is intended for cooking.

Do not store food in the cookware for an extended period of
time.

Do not change the cookware in any way.

Never leave the cookware unattended when cooking.

Never leave children unattended near hot cookware.

The water that is added must never cover the safety valve in the
water reservoir.

Do not press the coffee powder in the basket. Otherwise, the
pressure is too great.

When making espresso, turn the espresso maker so that the
safety valve is not pointing towards the body.

Regularly check the safety valve and the basket. The safety
valve and the basket must not be clogged with coffee.

/A WARNING - Risk of burns!
The handles and lid may become very hot.

4
>

Always use oven gloves.
Leave the cookware to cool down before cleaning it.

/A WARNING - Risk of scalding!
Hot liquid, splashes and steam may cause scalding.

>

Do not fill liquid higher than the maximum capacity mark.

ATTENTION!
Improper use may damage the cookware or the hob.

4
>

Never heat cookware when it is empty.
Never leave empty cookware on the heat.
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2 Scope of delivery 3 Cleaning the cookware
After unpacking all parts, check for pefor_e using it for the
any damage in transit and complete- first time

ness of the delivery.

1. Clean the cookware with warm
soapy water and a soft sponge.

2. Dry the cookware with a cloth.

3. Mix three parts water and one part
lemon juice or vinegar together to
form a mixture.

4. To protect the stainless steel sur-
face against stains and oxidation,
simmer the mixture in the non-
coated stainless steel cookware
for 15 minutes.

4 Using the cookware

/A WARNING

Risk of scalding!

Incorrect assembly or improper use

of the espresso maker may lead to

water or steam escaping.

» Completely seal the espresso
maker.

» When making espresso, turn the
espresso maker so that the safety
valve is not pointing towards the

body.
Upper part » Avoid excessive heat which may
Filter cause the water in the espresso
maker to spray out.
Seal » If the water in the espresso maker
is spraying out and sounds can be
Basket heard, reduce the power level.
Lower part ATTENTION!

Improper use may cause damage

and is not covered by the manufac-

turer's warranty.

» To prevent scratches on the hob,
lift the cookware when you move it
on the glass ceramic.


https://www.bsmarkabolt.hu

www.bsmarkabolt.hu

1. Unscrew the espresso maker.

2. Remove the basket.

3. Fill the water tank with water up to
the maximum filling level below the
safety valve.

4. Fill the basket with coarsely
ground espresso powder.

Use medium-coarse coffee. Filter
coffee is too fine.

Do not press the coffee powder
into the basket. Otherwise, the
pressure will be too great.

5. Remove any excess coffee from
the edge of the basket.

6. Place the basket in the water tank.

7. Screw the top and bottom parts to-
gether.

8. Place the espresso maker on a
cooking surface with a suitable
diameter.

9. When making espresso, turn the
espresso maker so that the safety
valve is not pointing towards the
body.

10.Heat up the coffee at level 7 to 8.

Do not use the maximum power or
boost function.
Prevent the water in the espresso
maker from spraying out.

11.1f the water is spraying out and
sounds can be heard, reduce the
power level.

Keep the lid closed.

v After approx. 5 minutes, the coffee
slowly rises into the upper part of
the espresso maker.

Tip

= \When preparing coffee, it is not ne-
cessary for all of the water in the
tank to evaporate. Around 80% of
the water is sufficient and prevents
the coffee from having a bitter
taste.

Cleaning the cookware en

m Regularly check the safety valve
and the basket. The safety valve
and the basket must not be
clogged with coffee.

5 Cleaning the cookware

1. Clean the cookware by hand.
2. Always dry the cookware com-
pletely.

Tip: You can remove stains and
marks with a little vinegar or citric
acid diluted in hot water.

11
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en Troubleshooting

6 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshoot-
ing information before contacting after-sales service. This will avoid unneces-

sary costs.

A\ WARNING
Risk of injury!

Improper repairs are dangerous.
» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist

staff.

» If the appliance is defective, call Customer Service.

Fault

Cause and troubleshooting

Water or steam ap-
pears between the
water reservoir and
the upper part of the
espresso maker.

The espresso powder is ground too finely.

» Remove the espresso maker from the cooking sur-
face immediately.

» Use medium-coarsely ground espresso powder.
Espresso powder that is ground too finely may clog
the filters and prevent the steam from rising into the
upper part.

The espresso maker is not completely sealed.

» Remove the espresso maker from the cooking sur-
face immediately.

» Completely seal the espresso maker.
- "Using the cookware", Page 10

Water or steam come
from the safety valve.

The espresso powder is ground too finely.

» Remove the espresso maker from the cooking sur-
face immediately.

» Use medium-coarsely ground espresso powder.

Espresso powder that is ground too finely may clog
the filters and prevent the steam from rising into the
upper part.

The power level is set too high.

» Remove the espresso maker from the cooking sur-
face immediately.

» Use a medium power setting.

The coffee tastes bit-
ter.

12

The espresso powder is ground too finely.
» Use medium-coarsely ground espresso powder.
Espresso powder that is ground too finely may clog

the filters and prevent the steam from rising into the
upper part.

All of the water has evaporated.
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Troubleshooting en

Fault

Cause and troubleshooting

The coffee tastes bit-
ter.

» Remove the espresso maker from the cooking sur-
face at an earlier point.

The water in the water reservoir is too cold.
» Fill the water reservoir with pre-heated water.

The power level is set too high.
» Use a lower power level.

13
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7 Warranty

The following is excluded from the

manufacturer's warranty:

» Damage caused by improper use,
for example due to overheating,
striking or falling

® Damage caused by incorrect
cleaning

= Natural wear

m Purely visual signs of wear, e.g.
discolouration

If you have any questions, contact
our customer service.

14
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Sécurité  fr

1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité lorsque vous utilisez cet ac-

Ccessoire.

Ce produit est conforme aux dispositions concernant les produits

qui entrent en contact avec des aliments.

m | 'ustensile de cuisson ne convient pas pour une utilisation au
micro-ondes.

m | 'ustensile de cuisson a été concu uniguement pour un usage
domestique.

m | 'ustensile de cuisson est prévu pour la cuisson.

m Ne pas conserver d'aliments dans l'ustensile de cuisson pen-
dant une période prolongée.

= Ne modifiez en aucun cas l'ustensile de cuisson.

® Ne laissez jamais l'ustensile de cuisson sans surveillance lors
de la cuisson.

m Ne laissez jamais les enfants sans surveillance a proximité d'un
ustensile de cuisson chaud.

m | 'eau remplie ne doit jamais recouvrir la soupape de sécurité
du réservoir d'eau.

m Ne pas presser la poudre de café dans le panier. Sans quoi, la
pression peut devenir trop grande.

m Tourner la cafetiere a expresso pendant I'ébullition de maniére a
ce que la soupape de sécurité ne soit pas face au corps.

m Vérifier régulierement la soupape de sécurité et le panier. La
soupape de sécurité et le panier ne peuvent pas étre obstrués
par le café.

/A\ AVERTISSEMENT - Risque de bralures !

Les poignées et le couvercle peuvent devenir trés chauds.

» Utilisez toujours des maniques.

» Laissez refroidir l'ustensile de cuisson avant de le nettoyer.

15
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fr Sécurité

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilure !

Des liquides chauds, des éclaboussures et la vapeur peuvent pro-
voquer des échaudures.

» Ne remplissez pas de liquide au-dela de la contenance maxi-
male marquée par un repere.

ATTENTION !

Une utilisation non conforme peut endommager l'ustensile de
cuisson ou la table de cuisson.

» Ne jamais faire chauffer d'ustensiles de cuisson vides.

» Ne jamais laisser un ustensile de cuisson bouillir a vide.

16
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2 Contenu de la livraison 3 Nettoyer lI'ustensile de

Aprés avoir déballé le produit, ins- CL!I‘SSOh _a_V3n_t la pre-
pectez toutes les piéces pour détec- miere utilisation

ter d’éventuels dégats dus au trans-

port et pour vous assurer de l'intégra- 1. Nettoyez l'ustensile de cuisson
lité de la livraison. avec de l'eau savonneuse chaude

et une éponge douce.

2. Séchez l'ustensile de cuisson avec
un chiffon.

3. Mélanger trois tiers d'eau et un
tiers d'acide citrique ou de vinaigre
pour obtenir un mélange.

4. Pour protéger la surface en acier
inoxydable contre les taches et
l'oxydation, faire mijoter le mélange
dans un ustensile en acier inoxy-
dable non enduit pendant 15 mi-
nutes.

4 Utilisation de l'usten-
sile de cuisson

/\ AVERTISSEMENT

Risque de brilure !

Un assemblage incorrect ou une utili-

sation non conforme de la cafetiére a

expresso peut entrainer une fuite

d'eau ou de vapeur.

» Fermer la cafetiere a expresso
complétement.

Partie supérieure » Tourner la cafetiére a expresso
. pendant I'ébullition de maniére a
Filtre ce que la soupape de sécurité ne
Joint soit pas face au corps.
» Eviter les éclaboussures d'eau
Panier dans la cafetiere a espresso pro-
voquées par une chaleur exces-
Partie inférieure sive.

» Sil'eau éclabousse dans la cafe-
tiere a expresso et que des bruits
se font entendre, réduire le niveau
de puissance.

17
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fr Nettoyage de l'ustensile de cuisson

ATTENTION !

Une utilisation non conforme peut en-

trainer des dommages qui ne seront

alors pas couverts par la garantie du
fabricant.

» Pour éviter les rayures sur la table
de cuisson, soulevez l'ustensile de
cuisson lors de son déplacement
sur la vitrocéramique.

1. Tournez la cafetiére a expresso.

2. Extrayez le panier.

3. Remplissez le réservoir d'eau jus-
qu'a la hauteur de remplissage
maximale en dessous de la sou-
pape de sécurité.

4. Remplissez le panier de poudre
expresso a gros grains.

Utilisez du café moyennement
grossier. Le filtre a café est trop
fin.

Ne pressez pas la poudre expres-
so dans le panier. Sinon, la pres-
gion peut devenir trop grande.

5. Eliminez le surplus de café du
bord du panier.

6. Placez le panier dans le réservoir
d'eau.

7. Vissez la partie supérieure et la
partie inférieure.

8. Placez la cafetiére a expresso sur
une surface de cuisson au dia-
meétre adapté.

9. Tournez la cafetiére a expresso
pendant I'ébullition de maniére a
ce que la soupape de sécurité ne
soit pas dirigée vers le corps.

10.Chauffez le café a la puissance 7
a 8.

N'utilisez pas la fonction booster
ou la puissance maximale.
Evitez les éclaboussures d'eau
dans la cafetiére a espresso.

11.Si I'eau éclabousse et que des
bruits se font entendre, réduisez le
niveau de puissance.

18

Maintenez le couvercle fermé.

v Dans les 5 minutes, le café monte
lentement dans la partie supé-
rieure de la cafetiere a expresso.

Conseil

m Pour la préparation du café, il n'est
pas nécessaire que toute l'eau du
réservoir s'évapore. Environ 80 %
de l'eau est suffisante et empéche
le café d'avoir un golt amer.

= Vérifiez régulierement la soupape
de sécurité et le panier. La sou-
pape de sécurité et le panier ne
doivent pas étre obstrués par le
café.

5 Nettoyage de l'usten-
sile de cuisson

1. Nettoyer I'ustensile de cuisson a la
main.

2. Toujours sécher complétement
l'ustensile de cuisson.

Conseil : Vous pouvez enlever les
taches et les marques avec un peu
de vinaigre ou d'acide citrique dilué
dans de I'eau chaude.


https://www.bsmarkabolt.hu

www.bsmarkabolt.hu

Dépannage fr

6 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts de votre appareil. Lisez
les renseignements de dépannage avant de contacter le service consomma-
teurs. Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

/\ AVERTISSEMENT

Risque de blessure !

Les réparations non conformes sont dangereuses.
» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer des réparations sur I'appa-

reil.

» Si l'appareil est défectueux, appeler le service aprés-vente.

Défaut

Cause et dépannage

De l'eau ou de la va-
peur apparait entre le
réservoir d'eau et la
partie supérieure de la
cafetiére a expresso.

La poudre a expresso est moulue trop fine.

>

Retirez immédiatement la cafetiére a expresso de la
surface de cuisson.

Utilisez de la poudre a expresso moulue moyenne-
ment grossiére.

De la poudre a expresso moulue trop fine peut obs-
truer le filtre et empécher que la vapeur d'eau ne
monte dans la partie supérieure.

La cafetiére a expresso n'est pas complétement fer-
meée.

>

>

Retirez immédiatement la cafetiére a expresso de la
surface de cuisson.

Fermez la cafetiére a expresso complétement.

— "Utilisation de [l'ustensile de cuisson", Page 17

De l'eau ou de la va-
peur s'échappe de la
soupape de sécurité.

La poudre a expresso est moulue trop fine.

>

Retirez immédiatement la cafetiére a expresso de la
surface de cuisson.

Utilisez de la poudre a expresso moulue moyenne-
ment grossiere.
De la poudre a expresso moulue trop fine peut obs-

truer le filtre et empécher que la vapeur d'eau ne
monte dans la partie supérieure.

Le niveau de puissance est réglé trop haut.

>

>

Retirez immédiatement la cafetiére a expresso de la
surface de cuisson.

Utilisez un niveau de puissance moyen.

19
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fr Dépannage

Défaut Cause et dépannage
Le café a un go(t La poudre a expresso est moulue trop fine.
amer. » Utilisez de la poudre a expresso moulue moyenne-

ment grossiére.

De la poudre a expresso moulue trop fine peut obs-
truer le filtre et empécher que la vapeur d'eau ne
monte dans la partie supérieure.

Toute I'eau est évaporée.
» Retirez |la cafetiere a expresso de la surface de
cuisson. plus tot.

L'eau dans le réservoir d'eau est trop froide.
» Versez de l'eau préchauffée dans le réservoir d'eau.

Le niveau de puissance est réglé trop haut.
» Utilisez un niveau de puissance inférieur.
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7 Garantie

La garantie du fabricant exclut ce qui

suit :

® [ es dommages provoqués par une
utilisation non conforme, par ex. en
raison de surchauffe, coups ou
chute

® | es dommages dus a un net-
toyage erroné

= Usure naturelle

m Traces d'utilisation purement op-
tique, par ex. des décolorations

Adressez vos éventuelles questions a
notre service aprés-vente.

fr
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it Sicurezza

1 Sicurezza

Osservare le presenti istruzioni di sicurezza durante I'utilizzo

dell'accessorio.

Questo apparecchio adempie alle disposizioni per prodotti che

entrano in contatto con alimenti.

® | 3 stoviglia non é adatta per I'utilizzo nel microonde.

m | g stoviglia é stata realizzata solo per uso domestico.

m | 0 scopo della stoviglia & quello di essere utilizzata per cucina-
re.

® Non lasciare nella stoviglia alcun alimento per un tempo prolun-
gato.

= Non apportare in nessun caso modifiche alla stoviglia.

® Durante la cottura sorvegliare sempre la stoviglia.

®= Non lasciare mai che i bambini si avvicinino alla stoviglia senza
essere sorvegliati.

® | 'acqua rabboccata non mai coprire la valvola di sicurezza nel
serbatoio dell'acqua.

= Non comprimere il caffé in polvere nel portafiltro. Se no la pres-
sione pud aumentare troppo.

= Durante l'impiego, ruotare la moka in modo tale che la valvola
di sicurezza non sia rivolta verso il corpo.

m Controllare regolarmente la valvola di sicurezze e il portafiltro.
La valvola di sicurezze e il portafiltro non devono essere otturati
dal caffe.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Le maniglie e i coperchi possono diventare bollenti.

» Utilizzare sempre le presine.

» Lasciare raffreddare la stoviglia prima di procedere alla pulizia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Liquidi bollenti, schizzi e vapore possono causare ustioni.

» Non riempire di liquido oltre la tacca che contrassegna la quan-
tita massima.

22


https://www.bsmarkabolt.hu

www.bsmarkabolt.hu

Sicurezza it

ATTENZIONE!

Un uso non conforme pud danneggiare la stoviglia o il piano cot-
tura.

» Non riscaldare mai una stoviglia vuota.

» Non lasciare sui fuochi una stoviglia in cui sia evaporata tutta
l'acqua.
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2 Contenuto della confe- 3 Pulizia della stoviglia
zione prima di usarla la pri-

Dopo il disimballaggio controllare ma volta

che tutti i componenti siano presenti

e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

1. Pulire la stoviglia con dell'acqua
saponata e una spugna morbida.

2. Asciugare la stoviglia con un pan-
no.

3. Mescolare 3/4 d'acqua con un 1/4
di acido citrico o di aceto.

4. Per proteggere le superfici di ac-
ciaio inox dalle macchie e dall'os-
sidazione, mettere la miscela pre-
parata in una stoviglia in acciaio
inox non rivestita e far cuocere a
fuoco lento per 15 minuti.

4 Utilizzo della stoviglia

A\ AVVERTENZA

Pericolo di scottature!

Un assemblaggio non corretto o un

utilizzo non conforme della moka puo

comportare la fuoriuscita di acqua o

di vapore.

» Chiudere bene la moka.

» Durante l'impiego, ruotare la moka
in modo tale che la valvola di sicu-
rezza non sia rivolta verso il corpo.

» Evitare che l'acqua nella moka
schizzi a causa di un calore ecces-

Parte superiore Sivo.

- » Quando l'acqua sale nella moka e

Filtro si sentono dei borbottii, ridurre il li-

Guarnizione vello di potenza del fuoco.

Portafiltro ATTENZIONE!

Un uso non conforme pud causare

Parte inferiore danni e fa decadere la garanzia del

produttore.

» Per evitare che il piano cottura si
graffi, sollevare la stoviglia quando
la si sposta sul piano in vetrocera-
mica.
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1. Svitare la moka.

2. Togliere il portafiltro.

3. Riempire il serbatoio dell'acqua fi-
no al livello massimo al di sotto
della valvola di sicurezza.

4. Riempire il portafiltro con caffé in
polvere da macinatura grossa
adatta per l'espresso.

Evitare caffé da macinatura media
grossa. Il caffé filtrato € troppo raf-
finato.

Non comprimere il caffé in polvere
per espresso nel portafiltro. Altri-
menti la pressione pud aumentare
troppo.

5. Rimuovere il caffé che fuoriesce
dal bordo del portafiltro.

6. Inserire il portafiltro all'interno del
serbatoio dell'acqua.

7. Avvitare tra loro la parte superiore
e quella inferiore.

8. Disporre la moka su una superficie
adatta al suo diametro.

9. Durante l'impiego, ruotare la moka
in modo tale che la valvola di sicu-
rezza non sia rivolta verso il corpo.

10.Riscaldare con il livello 7-8.

Non utilizzare la potenza massima
o la funzione booster.
Evitare che l'acqua schizzi nella
moka.

11.Se l'acqua schizza e se i rumori
sono percepibili, ridurre il livello di
potenza.

Tenere chiuso il coperchio della
moka.

v Entro ca. 5 minuti, il caffé sale len-
tamente nella parte superiore della
moka.

Consiglio

m Per la preparazione del caffé non &
necessario che evapori tutta I'ac-
qua del serbatoio. L'80% dell'ac-
qua ¢é sufficiente e impedisce che
il caffé risulti amaro.

Pulizia della stoviglia it

= Controllare regolarmente la valvola
di sicurezze e il portafiltro. La val-
vola di sicurezze e il portafiltro non
devono essere otturati dal caffé.

5 Pulizia della stoviglia

1. Lavare a mano la stoviglia.

2. Asciugare sempre bene la stovi-
glia.

Consiglio: E possibile rimuovere le
macchie ed eventuali tracce diluendo
un po' di aceto o di acido citrico
nell'acqua calda.
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6 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonomamente dall'utente. Utilizzare
le informazioni per la sistemazione dei guasti prima di contattare il servizio di
assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non necessari.

/\ AVVERTENZA
Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato rappresentano

una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire ripa-

razioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Compare dell'acqua o
del vapore tra il serba-
toio dell'acqua € la
parte superiore della
moka.

La polvere per caffe espresso & stata macinata in mo-
do troppo fine.

>

|

Togliere subito la moka dalla superficie di cottura.
Utilizzare la polvere per caffé espresso macinata
grossa.

Polvere per caffé espresso macinata troppo fine

puo intasare il filiro e impedire che il vapore dell'ac-
qua salga nella parte superiore.

La moka non & completamente chiusa.

>

>

Togliere subito la moka dalla superficie di cottura.

Chiudere completamente la moka.
— "Utilizzo della stoviglia", Pagina 24

L'acqua o il vapore
esce dalla valvola di
sicurezza.

La polvere per caffe espresso & stata macinata in mo-
do troppo fine.

>

>

Togliere subito la moka dalla superficie di cottura.
Utilizzare la polvere per caffé espresso macinata
grossa.

Polvere per caffé espresso macinata troppo fine
puo intasare il filtro e impedire che il vapore dell'ac-
qua salga nella parte superiore.

Il livello di potenza € troppo alto.
» Togliere subito la moka dalla superficie di cottura.

>

Utilizzare il livello di potenza medio.
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Sistemazione guasti it

Anomalia Causa e ricerca guasti
Il caffé ha un gusto La polvere per caffé espresso & stata macinata in mo-
amaro. do troppo fine.
» Utilizzare la polvere per caffé espresso macinata
grossa.

Polvere per caffe espresso macinata troppo fine
puo intasare il filtro e impedire che il vapore dell'ac-
qua salga nella parte superiore.

E evaporata tutta I'acqua.
» Togliere prima la moka dalla superficie di cottura.

L'acqua nel relativo serbatoio € troppo fredda.
» Riempire il serbatoio con dell'acqua preriscaldata.

Il livello di potenza € troppo alto.
» Utilizzare un livello di potenza inferiore.
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it Garanzia

7 Garanzia

Quanto segue & escluso dalla garan-

Z|a del produttore:
® danni causati da un uso non con-
forme, ad es. surriscaldamenti, urti
0 cadute;

m danni causati da un pulizia errata;

® ysura naturale;

m visibili tracce di utilizzo, ad es. va-
riazioni cromatiche.

Per eventuali domande, contattare il
nostro servizio di assistenza clienti.
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1 Veiligheid

Neem bij gebruik van het accessoire deze veiligheidsaanwijzingen

in acht.

Dit product voldoet aan de voorschriften voor producten die met

levensmiddelen in contact komen.

m Het kookgerei is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

®» Het kookgerei werd uitsluitend voor huishoudelijk gebruik ont-
wikkeld.

m Het kookgerei is bestemd om te koken.

®m Bewaar geen levensmiddelen gedurende langere tijd in het
kookgerei.

= Modificeer het kookgerei op geen enkele wijze.

m | aat het kookgerei bij het koken nooit onbeheerd achterlaten.

® | aat kinderen nooit zonder toezicht in de buurt van heet kook-
gerei.

= Het gevulde water mag in de watertank nooit het veiligheidsven-
tiel afdekken.

= Het koffiepoeder nooit in het bakje persen. Anders kan de druk
te groot worden.

m De espressokoker tijdens het koken zo draaien dat het veilig-
heidsventiel niet naar het lichaam wijst.

= Regelmatig het veiligheidsventiel en het bakje controleren. Het
veiligheidsventiel en het bakje mogen niet met koffie verstopt
zZijn.

/A WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Grepen en deksels kunnen erg heet worden.

» Altijd pannenlappen gebruiken.

» Het kookgerei voor het reinigen laten afkoelen.

/A WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Hete vloeistof, spatten en damp kunnen brandwonden veroorza-

ken.

» Vloeistof niet hoger dan tot aan de maximaal gemarkeerde vul-
hoeveelheid vullen.
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LET OP!

Ondeskundig gebruik kan het kookgerei of de kookplaat bescha-
digen.

» Kookgerei nooit leeg opwarmen.
» Pannen nooit leeg laten koken.
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2 Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken alle on-
derdelen op transportschade en de
volledigheid van de levering.

Bovendeel
Filter
Afdichting
Bakje
Onderste deel

3 Kookgerei reinigen
voordat u het voor het
eerst gebruikt

1. Het kookgerei met warm zeepsop
en een zachte spons reinigen.

2. Het kookgerei met een doek dro-
gen.

3. Drie delen water en een deel ci-
troenzuur of azijn tot een mengsel
mengen.

4. Om het roestvrijstalen opperviak
tegen vlekken en oxidatie te be-
schermen, het mengsel in een on-
gecoate roestvrijstalen pan 15 mi-
nuten laten sudderen.

4 Kookgerei gebruiken

A\ WAARSCHUWING

Kans op brandwonden!

Het verkeerd in elkaar zetten of het

onvakkundige gebruik van de espres-

sokoker kan lekkend water of lekken-
de stoom veroorzaken.

» De espressokoker compleet afslui-
ten.

» De espressokoker tijdens het ko-
ken zo draaien dat het veiligheids-
ventiel niet naar het lichaam wijst.

» Vermijd dat water in de espresso-
koker door te sterke hitte spat.

» Als het water in de espressokoker
spat en geluiden hoorbaar zijn,
dan het vermogen verlagen.

LET OP!

Ondeskundig gebruik kan tot schade

leiden en is niet door de fabrieksga-

rantie gedekt.

» Om krassen op de kookplaat te
vermijden, het kookgerei bij het
bewegen over de keramische glas-
plaat optillen.
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nl  Kookgerei reinigen

1. De espressokoker opendraaien.

2. Het bakje eruit nemen.

3. Het waterreservoir tot aan het
maximale vulniveau onder het vei-
ligheidsventiel met water vullen.

4. Espressopoeder met grove korrel
in het bakje doen.

Gebruik medium grove koffie. Fil-
terkoffie is te fijn.

Het espressopoeder nooit in het
bakje persen. Anders kan de druk
te groot worden.

5. Overtollige koffie van de rand van
het bakje verwijderen.

6. Het bakje in het waterreservoir
plaatsen.

7. Het bovenste en het onderste deel
in elkaar schroeven.

8. De espressokoker op een kook-
vlak met passende diameter plaat-
sen.

9. De espressokoker tijdens het ko-
ken zo draaien dat het veiligheids-
ventiel niet naar het lichaam wijst.

10.De koffie op stand 7 tot 8 opwar-
men.

Gebruik niet het maximale vermo-
gen of de boostfunctie.
Vermijd dat water in de espresso-
koker spat.

11.Als het water spat en geluiden
hoorbaar zijn, kies dan een lagere
vermogensstand.

Het deksel gesloten houden.

v Binnen ca. 5 minuten stijgt de kof-
fie langzaam naar het bovenste
deel van de espressokoker.

Tip

m \oor de bereiding van de koffie is

het niet nodig dat al het water in

het reservoir verdampt. Ca. 80%

van het water is voldoende en

voorkomt dat de koffie bitter
smaakt.

32

= Controleer regelmatig het veilig-
heidsventiel en het bakje. Het vei-
ligheidsventiel en het bakje mogen
niet met koffie verstopt zijn.

5 Kookgerei reinigen

1. Het kookgerei met de hand reini-
gen.

2. Het kookgerei altijd volledig dro-
gen.

Tip: U kunt viekken en markeringen
met een beetje azijn of citroenzuur
verdund in warm water verwijderen.
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6 Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan het apparaat kunt u zelf verhelpen. Raadpleeg voordat u
contact opneemt met de klantenservice de informatie over het verhelpen van
storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

A\ WAARSCHUWING

Kans op letsel!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoeren.
» Bel de servicedienst als het apparaat defect is.

Storing Oorzaak en probleemoplossing

Water of damp ver- Espressopoeder is te fijn gemalen.

schijnt tussen de wa- » Neem de espressokoker onmiddellijk van het kook-
tertank en het boven- vlak.

ste deel van de es-

» Gebruik medium grof gemalen espressopoeder.

Te fijn gemalen espressopoeder kan de filter ver-
stoppen en verhinderen dat de waterdamp naar het
bovenste deel stijgt.

Espressokoker is niet volledig gesloten.

» Neem de espressokoker onmiddellijk van het kook-
vlak.

» Sluit de espressokoker compleet.
— "Kookgerei gebruiken", Pagina 31

Water of damp komt  Espressopoeder is te fijn gemalen.
uit het veiligheidsven- » Neem de espressokoker onmiddellijk van het kook-
tiel. vlak.

» Gebruik medium grof gemalen espressopoeder.

Te fijn gemalen espressopoeder kan de filter ver-
stoppen en verhinderen dat de waterdamp naar het
bovenste deel stijgt.

Vermogensstand is te hoog ingesteld.

» Neem de espressokoker onmiddellijk van het kook-
vlak.

» Gebruik een gemiddelde vermogensstand.
Koffie smaakt bitter. Espressopoeder is te fijn gemalen.
» Gebruik medium grof gemalen espressopoeder.

Te fijn gemalen espressopoeder kan de filter ver-
stoppen en verhinderen dat de waterdamp naar het
bovenste deel stijgt.

Al het water is verdampt.
» Neem de espressokoker vroeger van het kookvlak.

pressokoker.
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Storing Oorzaak en probleemoplossing

Koffie smaakt bitter. Water in de watertank is te koud.
» Vul het voorverwarmde water in de watertank.

Vermogensstand is te hoog ingesteld.
» Gebruik een lagere vermogensstand.
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7 Garantie

Het volgende is van de fabrieksga-

rantie uitgesloten:

m Schade door ondeskundig ge-
bruik, bijv. door oververhitten, sto-
ten of het naar beneden vallen

m Schade door verkeerde reiniging

= Natuurlijke slijtage

m Zuiver optische gebruikssporen,
bijv. verkleuringen

Als u vragen hebt, neem dan contact
op met onze servicedienst.

Garantie nl
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1 Seguridad

Tener en cuenta estas indicaciones de seguridad al utilizar el ac-

cesorio.

Este articulo cumple las normas aplicables a los productos que

entran en contacto con alimentos.

m E| recipiente no es adecuado para su uso en el microondas.

m E| recipiente se ha desarrollado solo para uso domeéstico.

m E| recipiente esta previsto para cocinar.

= No conservar alimentos durante un periodo prolongado en el
recipiente.

= No modificar el recipiente de ninguna manera.

= No dejar nunca los recipientes al fuego sin vigilancia.

®= No dejar a los niflos sin supervision cerca de recipientes para
cocinar calientes.

® | agua introducida en el deposito de agua no debe cubrir nun-
ca la valvula de seguridad.

® No prensar el café molido en el cesto; de lo contrario, puede
acumularse demasiada presion.

m Durante el proceso de hervido, girar la cafetera italiana de tal
modo que la valvula de seguridad no quede orientada hacia el
cuerpo.

m Revisar periodicamente la valvula de seguridad y el cesto. La
valvula de seguridad y el cesto deben estar libres de restos de
café.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las asas y la tapa pueden alcanzar temperaturas muy elevadas.

» Utilizar siempre manoplas de cocina para su manipulacion.

» Dejar que el recipiente para cocinar se enfrie antes de limpiarlo.

/A\ ADVERTENCIA - ;Riesgo de quemaduras por liquidos ca-

lientes!

El liguido caliente, las salpicaduras y el vapor pueden provocar

escaldaduras.

» No llenar de liquido por encima de la capacidad maxima de lle-
nado marcada.
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Seguridad es

{ATENCION!

Un uso inadecuado puede dafar el recipiente para cocinar o la
placa de coccion.

» No calentar nunca los recipientes para cocinar vacios.

» No dejar nunca que los recipientes para cocinar queden vacios
al fuego.
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es Volumen de suministro

2 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar
que estén todas las piezas y que no
presenten dafios ocasionados duran-
te el transporte.

Parte superior

Filtro

Junta

Cesto

of~ ol

Parte inferior

3 Limpiar el recipiente
para cocinar antes de
usarlo por primera vez

1. Limpiar el recipiente para cocinar
con una esponja suave y agua
templada jabonosa.

2. Secar el recipiente para cocinar
con un pano.

3. Mezclar tres partes de agua y una
parte de zumo de limon o vinagre.

4. Para proteger las superficies de
acero inoxidable de manchas y de
la oxidacion, dejar cocer esta mez-
cla durante 15 minutos en el reci-
piente de acero inoxidable sin cu-
brir.

4 Utilizar el recipiente

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de quemaduras por liquidos

calientes!

Un montaje o un uso inadecuado de

la cafetera italiana puede provocar

derrames de agua o café.

» Cerrar completamente la cafetera
italiana.

» Durante el proceso de hervido, gi-
rar la cafetera italiana de tal modo
que la valvula de seguridad no
quede orientada hacia el cuerpo.

» Evitar las salpicaduras de agua del
interior de la cafetera italiana debi-
do a temperaturas muy elevadas.

» Si se producen salpicaduras de
agua en la cafetera italiana y se
escuchan ruidos, reducir el nivel
de potencia.
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Limpiar el recipiente es

{ATENCION! Mantener la tapa cerrada.

Un uso inadecuado puede provocar v Al cabo de 5 minutos, el café as-
danos que no estan cubiertos por la ciende suavemente a la parte su-
garanha del fabricante. perior de la cafetera italiana.

Para evitar arafazos en la placa
de coccidn, levantar el recipiente
al moverlo sobre la vitroceramica.

Consejo
= No es necesario que toda el agua
se evapore para terminar de pre-

1. Girar la cafetera italiana para abrir- parar el café; suele bastar con un
la. 80 % del agua, lo que ademas evi-
2 Extraer el cesto ta que el café tenga un sabor
amargo.

3. Llenar el depdsito de agua hasta
la marca de nivel maximo de llena-
do, por debajo de la valvula de se-
guridad.

4. Llenar el cesto con café de molien-
da gruesa.

Utilizar un café de molienda grue- : : P
sa; el café para cafetera de filtro 5 leplar el recipiente

es demasiado fino. 1. Limpiar el recipiente a mano.

No prensar el café molido en el 2. Secar siempre por completo el re-
cesto; de lo contrario, puede acu-

m Comprobar periédicamente la val-
vula de seguridad y el cesto. La
valvula de seguridad y el cesto de-
ben estar libres de restos de café.

mularse demasiada presion. Cipiente.
5. Retirar el exceso de café del bor- Consejo: Se pueden eliminar man-
de del cesto. chas y marcas con un poco de vina-
6. Colocar el cesto en el depdsito de gre o acido citrico diluido en agua
agua. templada.
7. Enroscar la parte superior en la in-
ferior.

8. Colocar la cafetera italiana en una
superficie de coccion de diametro
apropiado.

9. Durante el proceso de hervido, gi-
rar la cafetera italiana de tal modo
que la valvula de seguridad no
quede orientada hacia el cuerpo.

10.Calentar el café en el nivel 7-8.

No utilizar las funciones booster o
de potencia maxima.
Evitar las salpicaduras de agua del
interior de la cafetera italiana.

11.Si se producen salpicaduras de
agua y se escuchan ruidos, redu-
cir el nivel de potencia.
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6 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefias averias de este apara-
to. Se recomienda utilizar la informacidn relativa a la subsanaciéon de averias
antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De este
modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA

Riesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones
en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asis-
tencia técnica.

Fallo Causa y resolucion de problemas

Aparece vapor o agua El café en polvo es de molienda demasiado fina.

entre el depdsito de » Retirar inmediatamente la cafetera italiana de la su-

aguay la parte supe- perficie de coccion.

lr_lor de la cafetera ita- » Utjlizar café molido de molienda media-gruesa.

1ana. El café en polvo de molienda demasiado fina pue-
de atascar el filtro y evitar que el vapor de agua as-
cienda a la parte superior.

La cafetera italiana no estd completamente cerrada.

» Retirar inmediatamente la cafetera italiana de la su-
perficie de coccion.

» Cerrar por completo la cafetera italiana.
— "Utilizar el recipiente”, Pdgina 38

Sale vapor o agua de El café en polvo es de molienda demasiado fina.
la valvula de seguri- » Retirar inmediatamente la cafetera italiana de la su-
dad. perficie de coccion.
» Utilizar café molido de molienda media-gruesa.
El café en polvo de molienda demasiado fina pue-

de atascar el filtro y evitar que el vapor de agua as-
cienda a la parte superior.

El nivel de potencia esta ajustado a un nivel demasia-

do alto.

» Retirar inmediatamente la cafetera italiana de la su-
perficie de coccion.

» Utilizar un nivel medio de potencia.
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Fallo Causa y resolucion de problemas

El café tiene un sabor El café en polvo es de molienda demasiado fina.

excesivamente amar- » Utilizar café molido de molienda media-gruesa.

go. El café en polvo de molienda demasiado fina pue-
de atascar el filtro y evitar que el vapor de agua as-
cienda a la parte superior.

Se ha evaporado toda el agua.
» Retirar la cafetera italiana de la superficie de coc-
cidén con mayor antelacion.

El agua del depdsito esta demasiado fria.
» Llenar el depdsito con agua calentada previamente.

El nivel de potencia esta ajustado a un nivel demasia-
do alto.
» Utilizar un nivel de potencia mas bajo.
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7 Garantia

Quedan excluidos de la garantia del

fabricante:

® |0s danos causados por un uso
inadecuado, p. €j., por sobrecalen-
tamiento, golpes o caidas;

m |0s dafos provocados por una lim-
pieza incorrecta;

m Desgaste natural

= Marcas de uso meramente visua-
les, p. €j., decoloraciones.

En caso de requerir ayuda para cual-
quier consulta, contactar con el Servi-
cio de Asistencia Técnica.

42


https://www.bsmarkabolt.hu

www.bsmarkabolt.hu

Aoddareia el

1 AopaAeix

[MpooexeTe auTeg TIC uttodeiéelc aodaieiog, OTAV XPNOIUOTIOIEITE TO

efdpTnuo.

AUTO TO TIPOIOV QVTIOTOIXEI OTOUC KOVOVIOUOUC VIO TIPOIOVTA, TTOU

epxovTal oe emadn pe TPOdILa.

® To pavelpiko okeuog dev eival KOATAAMNAO vIa Th XpHon JeE JIKPO-
KUHPOTO.

® TO pOveIpIKO OKEUOC oxedIGOTNKE POVO VIO TNV OIKIOKI XPNnon.

® To payeIpIKO OKEUOC TTPOOPICETOI VIO TO HAYEIPEUQL.

= Mn duldyeTe TOODILO VIOL EVOL HEYAAO XPOVIKO DIGOTNUA HEOO
OTO HPOYEIPIKO OKEUOC.

= Mnv TPOTOTIOIEITE PE KavVEVAV TPOTIO TO HAVEIPIKO OKEUOC.

Mnv adriveTe TOTE TO POVEIPIKO OKEUOC KOTG TO HAVEIPELO XW-

pic emTrPENON.

= Mnv adpnvete moTe MaIdIA XWPIC EMTNENON KOVTA OTO KAUTO HO-
VEIPIKO OKEUOC.

® To MTANPWPEVO vEPO OTO DOXEIO vEPOU, dev EMITPETETAI TTOTE VA
KoAuTTel TN BaABida aodaieiag.

m Mnv medete TN OKOvVN KOdE OTO TTOVW PEPOC. AIPOPETIKA UTTO-
pei n mieon va vivel TOAU peyoAn.

m [UpIiOTE TO PTIPIKI EOTIPECOO KOTG TN OIGPKEIG TOU Bpaouou £TOl,
woTe N BoABida aohaAeiog va pun deixvel TPOC TO OWUA OOC.

m EAsyxeTe TOKTIKG TN BoABida aodoaAeiag Kol To Tavw pepog. H
BaABida aoPaAeiag KOl TO TTAVW PHEPOC OEV TIPETIEI VA Eival
dpaypeva pe Kade.

/A MPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKaUpATOG!

O1 AaBeC Kal TO KOTIGKI PTTOPEl VO BepuavOouv TP TTOAU.

» XpnolyoTioleiTe TAVTOTE TMAOTPEC KOUJiVaC.

» [Tpiv ToV KaBoapIopo adnOTE TO HOYEIPIKO OKEUOC VO KOUWOEI.

/A NMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog {epaTioparoc!

To KOUTA UYPQ, TG TNITOINIOPOTON KOl O OTUOC pTTopEil var 0dnynoouv

0€ EYKQUUOTO.

» Mnv TpooBeTETE UYPO TTOPATIOVE OO TN LEYIOTN UOPKOAPIOUEVN
moooTNTA MANPWONG.
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MPOZOXH!

H akaTdANAN xpHon pmopei va mpokaheoel nNUIG OTO POYEIPIKO

OKeUOC 1 otn Baon €o0TIwv.

» Mn Beppaivete TOTE GOEI0 TO PAVEIPIKO OKEUOC.

» Mnv adrveTe TO PAVEIPIKO OKEUOCG TTOTE VO OTEYVWOEI KOTA TO
gayeipepa.
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YAk& moapddoone el

2 YAIK& maxpadoong

MeTd TO EeTOKETOPIOUO EAEYETE OADK
T pEPEN Vio evOeXOUeves CNUIEC PETO-
dopAC KABWS Kal yia TNV TANPOTNTO
¢ mopadoong.

Emdvw pépocg

®DiATPO

TolpgoUxa oTeyavoroinonc

KoAao1

of~ ol

Kamw pepog

3 KaxOapiopog Tou Jayel-
PIKOU GKEUOUG TTPIV
TNV TPWTN Xpnon

1. KaoBapioTe TO payelpikd oKeluog pe
(e0Tn COTMOUVADO KAl EVO IOAGKO
TTOWVI.

2. >TEYVWOTE TO POYEIPIKO OKEUOC PE
Eval TTavi.

3. AVOKQTEWTE TPIO pePN vepod Kal
EVol JEPOC KITPIKO 0&U 1) &idI oe eva
pelyua.

4. [0 va TTPOOTOTEWETE TNV EMIHAVEIN
avo&eidwTou XGAUBO armd AekedeC
Kol o&eidwon, olyoBpaoTe TO peiy-
POt O€ PN EMOTPWHEVO OKEUN OO
avo&eidwTo XaAuBa via 15 AemtTa.

4 Xprion TOU HAYEIPIKOU
OKEUOUG

/A NPOEIAOMNOIHEH

Kivéuvog {epaTticpaTog!

H eodoAuevn ouvappoAdynon N n

OKOTGANAN XPNON TOU PTTPIKIOU

€0TIPE00 UTopei va odnynoel oe diap-

pon vepouU 1 aTuou.

» KAeioTe TeAEiwG TO PTTPIKI €0TTPEDO.

» [UpioTe TO PTMPIKI EOTTPECO KOTG TN
OIAPKEIO TOU BPOCHOU, €TOI WOTE N
BoABiIda aodaAeiac va pnv eival
OTPGHMEVN TTPOC TO OWUG OOC.

» AoduyeTE TO MITOINIOUO TOU vEPOU
OTO UTTIPIKI €0TTPECO AOYW UTIEPBOAI-
KNG BeppdTNTOC.

» Edv 1O vepd OTO PTPIKI EOTIPECO TII-
ToIANiCel Kol akouyovTal Bopufol,
pelwoTe TN Bodpida 1IoxU0C.
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MPOZOXH!

H akoTdANAn xprnon umopei var odn-

ynoer oe (nUIEC Kol dev KOAUTITETA

ammd TNV eyyunon Tou KOTOOKEUQOTT).

» o TNV amoduyr) YPOTOOUVIRV
TAvw OTn BAoN €0TIWV, OVOONKWVE-
TE TO POYEIPIKO OKEUOC KOTG TN pe-
TOKKIVNON TTAVW OTNV UGAOKEQOUIKN
eMPAveIa.

1. =eBI10WOTE TO PTTIPIKI EOTIPETO.

2. AQaIpEDTE TO KOAGO!.

3. [epioTe TO doxeio vepou pe vepd
HEXPI TO PEYIOTO UWOC TTANPWONG
KOTW armd TN BoABIdo aohaleiag.

4. BAOATE XOVOPOKOKKN OKOVN KadE
€0TIPE00 OTO KOAGOL.
XPNOIUOTIOIEITE PETPIO XOVTPOKKKO
kKade. O kadec GIATPOU eival TTOAU
AemiToC.

Mnv TTpecapETE TN OKOVN KAPE
€0TTPECO OTO KOAGOI. AlodOoPETIKA
n Teon Pmopei va yivel oAU pe-
YOAN.

5. AdaipeoTe TOV KadE TTOU TIEPIOOEU-
el oo TO XeiAoC Tou KoAaBIoU.

6. TormoOeTroTe TO KAAGOI 0TO doXeio
vepou.

7. BidwoTte padi To Mvw Kol TO KATW
HEPOC.

8. TormoOeTHOTE TO UTIPIKI E0TIPECO O€
HIC ETTIPAVEID LOYEIPEPOTOC HE KO-
TOMNAN BIGUETPO.

9. [UpioTe TO PTPIKI EOTTPECO KOTG TN
OIAPKEIC TOU BPACHOU, £TOI WOTE N
BoABida aodaAeiac va unv eivail
OTPOLHPEVN TTIPOC TO OWHO OOG.

10.0eppudveTe TOoV KodeE oTn Bobuida
7 pexp 8.

Mn xpnolgoroleite TN PeyioTn 10XU
N TN AeiToupyia boost.

ATopUVYETE TO MTOINIOUO TOU vEPOU
OTO WTIPIKI EOTIPECO.

11.EGv 10 vepOd mMTOIAICEl KOl GKOUYO-
vTal 60puBol, peiwoTte TN Babduida
IOXUOG.
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KpaTnoTe To KOMAKI KAEIOTO.

v Meoa oe mepimou 5 AetTdt, 0 KadeC
aveBaivel apyd OTO TTAVW HEPOC
TOU WTTPIKIOU E0TTPEDO.

SupBouAn

® [0 TNV TIOPOIOKEUT TOU Kade dev
eival amapaitnTo va e€aTuiotei OAo
TO vepd oTo doxeio. Mepimou To 80
% TOU vePOU eival apKETO Kal
eumodidel TNV TKPr yeuon TOU KO-
oe.

m EASyxeTe TOKTIKG TN BoABIdO aiodor-
Aeiog Kol TO KOAGBI. H BaABida
aodaAeiac Kol To KOAGO! Oev erti-
TPETETAI VO eival GPAYHEVA PE KO-

oe.

5 KxOxpiopOg TOU HayEl-
PIKOU OKEUOUG

1. KaBapilete TO PAVEIPIKO OKEUOC
Ue To XEPL.

2. JTEYVQVETE TO PAVEIPIKO OKEUOC
TTOVTOTE EVTEAWC.

ZupBouln: Mropeite va adaipeoeTe
TOUC AeKEDEC KAl TO onUAdIa pe Aiyo
EUdI N KITPIKO 0&U apaiwpeEvo oe Ce-
oTO vePO.
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ArnokardoTtaon BAapBwy el

6 Amokar&oTtoaon BAXBwvV

Tic pIkpOTEPEC BAGRBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VO TIC OTIOKATOOTIOETE Ol
id101. XpnoIyomoInoTe TIC TANPOPOoPIeC VI TNV amokaTdoToon BAaBwy, TpoTou
€pBeTe oe enmadn pe TNV utnpeoia eEutinpetTnong meAaTwy. ETol amodelyeTte

aokota €€0dal.

/A NPOEIAOMOIHEH

Kivéuvog TpaupaTiopou!

O akOTAMNAEC ETTIOKEUEC eival eTTIKIVOUVEC.

» Movo ekmaideupévo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO ETITPETETAI VO TIPOYLIOTOTIOINOE!
ETNIOKEUEC OTN CUOKEUN).

» OTav n ouokeun eival EAXTTWHOTIKY KOAEOTE TNV UTINPEeoia e€uttnpeTnong TTe-

ACTQV.

BA&Bn

AITIEQ KXI QVTIUETWITION TIPOBANUATWV

MeTa&U Tou doxeiou
vepoU Kal TOU ETTAVW
HEPOUC TOU UTIPIKIOU
€0TIPECO epdavideTal
vepo 1 oTHOG.

H okovn kade eompeoo eival GAeopeEVn TTAPO TTOAU Ae-

TITAL.

» APQIPEDTE TO PTTPIKI EOTIPECCO GUECWC QIO TNV ETTI-
dAveIn JOyEIPEUOTOC.

» XPNOIYOTIOINOTE PETPIO XOVTOOOAEOHEVN OKOVN KO-
d€ eompeoo.
Mia TTOAU AeTTT& aAeopevn okOvn Kape e0TTPECO
pmmopei va ppai€el To GIATPO Kol va eprmodioel Tov
udpaTuod va aveBel OTo EMAVW UEPOG.

To pmpikl eoTrpe000 Bev eival eVTEAWG KAEIOTO.

» ADaIPEOTE TO PTTPIKI EOTIPECCO GPECWC ATTO TNV ETTI-
dAveln poyeIpePaToq.

» KAeioTe TeAeiwe TO PTIpiKI €0TTPECO.
- "Xprjon Tou payelpikou okeuouc", Zehida 45

Nepo 1 oTuoC e€€pxe-
Tal oo TN BoABIda
aodpaheiag.

H okovn kade eompeoo eival aAeouevn TP TTOAU Ae-

TITAL.

» APOIPEDTE TO UTTIPIKI EOTIPECCO GUECWC QO TNV ETTI-
dAveIn JayeIpEUOTOC.

» XPNOIUOTIOINOTE PETPIO XOVTOOOGAEOHEVN OKOVN KO-
de eompeoo.
Mia TTOAU AeTTTG aAeopevn oKOvn Kape e0TTPECO
pmmopei va ppa€el To GIATPO Kol va eprmodioel Tov
UdPOTHO VO avEREl OTO EMTAVW PEPOC.

H BaBpida 1oxU0o¢ eival pubuiopévn TOAU uwnAn.

» ADOIPEDTE TO PTTPIKI EOTIPECCO GPECWC ATO TNV Tl
dAvelo poyeIpePaTOoq.

» XpnolportolnoTe peoaio Baduida 10XU0oG.
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BAGBN AITIEG KXI QVTIMETWTTION TTPORANUKTWV
O Kodeg exel KN H okdvn Kade e0mpeoo eival aAeouevn TP TTOAU Ae-
yeuon. TITA.

» XPNOIYOTIOINOTE PETPIO XOVTOOOGAEOHEVN OKOVN KO-
b€ eompeoo.
Mio TTOAU AeTTT& aAeopevn oKOvn Kape e0TTPECO
pmmopei va dppa€el To GIATPO Kol va eprmodioel Tov
udPOTHO VO avEREl OTO eTAVW PEPOC.

OMNo TO vepO exel e€aTHIOTEL.
» ADQIPEDTE VWPITEPD TO PTTPIKI EOTTIPECO0 AHECWC
arrd TNV emMOAVEID HOYEIPEPOTOC.

To vepd o010 doxeio vepou eival TTOAU KpUo.
» [epioete To doxeio vepoU pe TIPOOEPUOOUEVO VEPO.

H BaBuida 10xUog eival pubpiopévn TTOAU UWnA.
» XpnoIuoToINoTe pIo XapnAoTePn Babuida 1oxXuoC.
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7 Opol gyyunong

Ta akOAouba ammokAeiovTal ammd TNV

svvur]or] TOU KOTOOKEUOOTH:
B ZnUIEC AOYW OKOTAOANANG xpr]or]c,
.X. AOyw utiepOEPUAVONG, XTUTA-
HOTOC 1) TITWOoNC

B ZnuIEC AOyw AGBouc Kabapiopuou

= Quoikh ¢Oopd

B ALIVQC OTITIKG onpadia xpnong,
T.X. OTTOXPWOEIC

>e TEPITITWON TIOU EXETE EPWTNOEIC,

e\dTE Oe emadr Pe TNV utnpeoia e&u-
TNEETNONG TTEAGTWV.

Opol eyyunonc el
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cs Bezpednost

1 Bezpecnost

PFi pouzivani pfislusenstvi dodrzujte tyto bezpecnostni pokyny.

Tento vyrobek spliuje predpisy pro vyrobky, které prichazeji do

kontaktu s potravinami.

m Nadoba neni ur¢ena pro pouziti v mikrovinné troubé.

» Nadoba byla vyvinuta jen pro pouziti v domacnosti.

Nadoba je urCena pro vareni.

Neskladujte v nadobé delSi dobu potraviny.

Nadobu zadnym zpUlsobem nepozmeénujte.

Nenechavejte nadobu pfi vareni bez dozoru.

Nenechavejte déti bez dozoru v blizkosti horké nadoby.

Naplnéna voda nesmi v nadobce na vodu nikdy zakryvat bez-

pecnostni ventil.

= Mletou kavu v sitku nepéchujte. Jinak by mohl byt tlak pfilis
velky.

= Moka konviCku otocCte pfi vareni tak, aby bezpecnostni ventil ne-
sméroval k télesu.

® Pravidelné kontrolujte bezpecnostni ventil a sitko. Bezpednostni
ventil a sitko nesmi byt ucpané kavou.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!
Rukojeti a poklicky mohou byt velmi horké.
» Vzdy pouzivejte chiiapku.

» Pred Cisténim nechte nadobu vychladnout.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi opareni!

Horka tekutina, stfikance a para mohou zpUlsobit opareni.

» Tekutinu neplite vys nez k maximalnimu oznac¢enému bodu na-
plnéni.

POZOR!

Nespravné pouzivani mize vést k poskozeni nadobi nebo varné
desky.

» Nikdy neohrivejte prazdné nadobi.

» Nikdy nenechte pokrmy vyvarit tak, aby byla nadoba prazdna.
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Rozsah dodavky cs

2 Rozsah dodavky 3 Cisténi nadobi pied

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily prvnim pou2|t|m
na poskozeni vznikla pfi prepravé a

ieiich kompletnost 1. Nadobu vycistéte teplou mydlovou

vodou a mékkou houbickou.

2. Nadobu osuste utérkou.

3. Pripravte smés ze tii dild vody
a jednoho dilu kyseliny citréonové
nebo octa.

4. Na ochranu povrchu z uslechtilé
oceli pfed skvrnami a oxidaci po-
varte smés v nadobé z uslechtilé
oceli bez povrchové Upravy 15 mi-
nut.

4 Pouzivani nadoby

A\ VYSTRAHA

Nebezpedi opareni!

Nespravné sestaveni nebo nespravné

pouzivani moka konvicky muze zpu-

sobit Unik vody nebo pary.

» Moka konvi¢ku Uplné zavrete.

» Moka konvi¢ku otod&te pfi vareni
tak, aby bezpecnostni ventil ne-
smérfoval k télesu.

» Dbejte na to, aby voda v moka
konvi¢ce kvlli pfilis velkému Zaru

nestfikala.
Horni ¢ast » Pokud voda z moka konvi¢ky
- stfika a jsou slySet zvuky, snizte
Filtr stuperi vykonu.
Tésnén POZOR!
Sitko Nespravné pouziti mize zpusobit po-
Skozeni a nevztahuje se na néj zaru-
Dolni &ast ka vyrobce.

» Abyste zabranili poskrabani varné
desky, varné nadoby pfi pfemis-
tovani na sklokeramice nazdvihné-
te.

1. Moka konvi¢ku rozSroubuijte.
2. Vyndejte sitko.
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cs Cisténi nadoby

3. Naplnite nadobku na vodu vodou
do maximalni vysky pod bez-
pecnostni ventil.

4. Do sitka naplnte hrubé mletou
kavu na espreso.

Pouzivejte stfedné hrubou kavu.
Kava pro prekapavani je pfilis jem-
na.
Mletou kavu v sitku nepéchuijte.
Jinak by mohl byt tlak pfilis velky.

5. Odstrante prebyte¢nou kavu
z okraje sitka.

6. Nasadte sitko na nadobku na vo-
du.

7. SeSroubujte horni a dolni dil.

8. Moka konviCku umistéte na varnou
zénu s odpovidajicim primérem.

9. Moka konvi¢ku otoc&te pfi vareni
tak, aby bezpedénostni ventil ne-
smérfoval k télu.

10.Kavu ohfivejte na stupen 7 nebo 8.
Nepouzivejte maximalni vykon ne-
bo funkci boost.
Dbejte na to, aby voda v moka
konvi¢ce nestrikala.

11.Pokud voda stfika a jsou slySet
zvuky, snizte stupen vykonu.

Vi¢ko nechte zaviené.

v Béhem cca 5 minut kava pomalu
prekypi do horni asti moka kon-
vicky.

Tip

® Pro pfipravu kavy neni nutné, aby
se odparila véechny voda v nadob-
ce. Staci cca 80 % vody, kava tak
nebude horka.

= Pravidelné kontrolujte bezpednost-
ni ventil a sitko. Bezpecnostni ven-
til a sitko nesmi byt ucpané kavou.

5 Cisténi nadoby
1. Nadobu myjte ru¢né.
2. Nadobu vzdy zcela osuste.
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Tip: Skvrny a krouzky mUlzete od-
stranit teplou vodou s trochou octa
nebo kyseliny citronové.
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Odstranéni poruch c¢s

6 Odstranéni poruch

Mensi poruchy vaseho pfistroje mizete odstranit viastnimi silami. Pfed kontak-
tovanim zakaznické sluzby vyuzijte informaci o odstrafiovani poruch. Vyvarujete
se tak zbyte¢nych nakladu.

A\ VYSTRAHA

Nebezpedi zranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebice smi provadét pouze vyskoleny odborny personal.
» Pokud ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky servis.

Zavada PfiCina a feseni zavady
Mezi nadobkou na vo- Kava je namleta pfilis jemné.
du a.rv]ornl' é.éSi’[I' moka » Moka konvicku okamZité odstrante z varné desky.
konviCky unika voda  » pouzijte stfedn& hrub& namletou kévu.
nebo para. Loy Y iy oy
PFiliS jemné namleta kava na espreso muze ucpat
filtr a zabranit stoupani pary do horni ¢asti.
Moka konvicka neni Uplné zaviena.
» Moka konvi¢ku okamzité odstrante z varné desky.
» Moka konviCku UpIné zavrete.
— "Pouzivani nddoby", Strana 51
Z bezpecénostniho Kava je namleta pfilis jemné.
ventily unika voda ne- » Moka konvicku okamzité odstrarite z varné desky.
bo para. » PouZijte stfedné& hrubé namletou kavu.
Prilis jemné namleta kava na espreso mUlze ucpat
filtr a zabranit stoupani pary do horni ¢asti.
Je nastaveny pfilis vysoky stupen vykonu.
» Moka konvi¢ku okamzité odstrante z varné desky.
» Pouzijte stfedni stupen vykonu.
Kava je horka. Kava je namleta pfilis jemné.
» Pouzijte stfedné hrubé namletou kavu.
Prilis jemné namleta kdva na espreso mUze ucpat
filtr a zabranit stoupani pary do horni ¢asti.
Odparila se veSkera voda.
» Odstrante moka konvi¢ku dfive z varné desky.

Voda v nadobce na vodu je pfili§ studena.

» Do nadobky na vodu napliite prfedehratou vodou.
Je nastaveny pfili§ vysoky stupen vykonu.

» Pouzijte nizsi stupen vykonu.
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7 Zaruka

Ze zaruky vyrobce je vylouc¢eno na-

sledujict:

m poskozeni zplsobené nespravnym
pouzitim, napf. pfehratim, narazy
nebo padem

m poskozeni zplUsobené nespravnym
¢isténim

= Prirozene opotiebeni

m Cisté optické stopy pouzivani,
napf. zabarveni

Pokud mate otazky, obratte se na
nas zakaznicky servis.
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1 Biztonsag

A tartozék hasznalata soran tartsa be ezeket a biztonsagi el6iraso-

kat.

Ez a termék megfelel az éleimiszerekkel kapcsolatba kerild ter-

mékekre vonatkozd el8irasoknak.

®m Az edény nem alkalmas mikrohullamu sttében térténd haszna-
latra.

m Az edényt kizardlag haztartasi felhasznalasra tervezték.

m Az edény f6zési célokra készult.

m Ne taroljon hosszabb ideig élelmiszert az edényben.

» Semmilyen valtoztatast ne végezzen az edényen.

m F§zés kdzben soha ne hagyja az edényt felligyelet nélkul.

®m Soha ne hagyja a gyerekeket fellgyelet nélkul a forrd edény ko-
zelében.

m A viztartalyba t6ltétt viz soha ne lepje el a biztonsagi szelepet.

m A kavédrleményt ne nyomja a kosarba. Kiulénben a nyomas tul
nagy lehet.

m Az eszpresszofézot 16zés kozben ugy forditsa, hogy a biztonsa-
gi szelep ne a teste felé nézzen.

m Rendszeresen ellendrizze a biztonsagi szelepet és a kosarat. A
biztonsagi szelepet és a kosarat nem tomitheti el a kaveé.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A fogantyuk és feddk nagyon felforrosodhatnak.

» Mindig hasznaljon edényfogot.

» Az edénvyt tisztitas el6tt hagyja lehdini.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A forro, valamint a kifroccsend folyadék és a gbz leforrazhatja.

» Folyadékot legfeljebb a maximalis toltési mennyiség jeléig tolt-
son.

FIGYELEM!

A szakszerltlen hasznalat karosithatja az edényt vagy a f6z6fellle-
tet.

» Soha ne hevitse Uresen az edényt.
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» Soha ne melegitse Uresen az edényt.
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2 A csomagolas tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az
Osszes alkatrészt szallitasi karok te-
kintetében, valamint a szallitmany tel-
jességét.

Felsd rész

Sz(ré

TOmités

Kosar

Also rész

of~ ol

3 Az edény tisztitasa az
elso hasznalat elo6tt

1. Az edényt meleg, szappanos vizzel
és egy puha szivaccsal tisztitsa
meg.

2. Az edényt puha torl6kenddvel to-
rolje szarazra.

3. Készitsen keveréket harom rész viz
és egy rész citromsav vagy ecet
hozzaadasaval.

4. A nemesacél felllet foltokkal és
oxidacioval szembeni védelme ér-
dekében a keveréket forralja 15
percig egy bevonattal nem rendel-
kezd nemesacél edényben.

4 F6z6edény hasznalata

A\ FIGYELMEZTETES

Forrazasveszély!

Az eszpresszofd6zé hibas 6sszeszere-

lése vagy nem szakszer( hasznalata

esetén viz vagy g6z tavozhat beldle.

» Teljesen zarja le az eszpresszof6-
z6t.

» Az eszpresszofbzét 16zés kdzben
ugy forditsa, hogy a biztonsagi
szelep ne a teste felé nézzen.

» Kerllje el, hogy az eszpresszo6f6zs-
bél a viz az erbteljes hé hatasara
kifréccsenjen.

» Ha az eszpresszoféz8bdl viz frocs-
csen ki és zaj hallhatd, csdkkente-
ni kell a teljesitményfokozatot.

FIGYELEM!

A szakszer(tlen hasznalat olyan karo-

kat okozhat, melyekre a gyartéi ga-

rancia nem terjed ki.

» A f6z6felllet megkarcoldédasanak
elkerllése érdekében az edényt az
dvegkeramian felemelve mozgas-
sa.
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1. Nyissa fel az eszpresszofézot.

2. Vegye ki a kosarat.

3. Toltse fel a viztartalyt vizzel a biz-
tonsagi szelep alatti maximalis be-
téltési magassagig.

4. ToltsOn durva szemcséjl kavédrle-
ményt a kosarba.

Kbzepes szemcséjld kavédrlemeényt
hasznaljon. A filteres kavé tul finom
szemcséjd.

A kavébrleményt ne nyomja a ko-
sarba. Kilénben a nyomas tul

nagy lehet.

5. A folosleges kavét tavolitsa el a
kosar szélérdl.

6. Helyezze a kosarat a viztartalyba.

7. Csavarozza 8ssze az also és fels§
elemet.

8. Helyezze az eszpresszof6z6t meg-
felel6 atmérd6jl f6z6fellletre.

9. Az eszpresszofézét 16zés kdzben
ugy forditsa, hogy a biztonsagi
szelep ne a teste felé nézzen.

10.Melegitse fel a kavét 7-8-as foko-
zaton.

Ne hasznalja a maximalis teljesit-
meényt vagy a Boost-funkcidt.
Kerllje el, hogy az eszpresszof§z6-
bél a viz kifrdccsenjen.

11.Ha viz fréccsen ki és zaj hallhatd,
csoOkkenteni kell a f6zési fokozatot.
Tartsa lezarva a fedelet.

v Kb. 5 percen belll lassan feljon a
kavé az eszpresszof6zé felsé ré-
szébe.

Tipp

m A kavékészitéshez nem sziksé-
ges, hogy a viztartalyban 1évé dsz-
szes viz gbzzé valjon. A vizmennyi-
ség kb. 80%-a elegend§ és meg-
akadalyozza, hogy a kavé keser(
legyen.

m Rendszeresen ellendrizze a bizton-
sagi szelepet és a kosarat. A biz-
tonsagi szelepet és a kosarat nem
tomitheti el a kavé.
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5 Edény tisztitasa

1. Az edényt kézzel tisztitsa.

2. Az edényt mindig teljesen szaritsa
meg.

Tipp: A foltok és elszinez8dések elta-
volitasahoz oldjon fel kevés ecetet
vagy citromsavat meleg vizben.


https://www.bsmarkabolt.hu

www.bsmarkabolt.hu

Zavarok elharitasa hu

6 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is elharithatja. Tanulmanyoz-
za a zavarelharitasrol szolo informaciokat, mielétt a vev8szolgalathoz fordulna.
lly modon elkerdli a felesleges kdltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES

Sérilésveszély!

A szakszerltlen javitas veszélyes.
» A készlléket csak szakképzett személyek javithatjak.
» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vevészolgalatot.

Hiba

Ok és hibaelharitas

A viztartaly az eszp-
resszof6zé felsd része
kozo6tt viz vagy géz je-
lenik meg.

A kavédrlemény tul finom szemcséj(.

» Vegye le azonnal az eszpressz6f6zt a 16z6lapradl.

» Kdzepes szemcséjld kavédrleményt hasznaljon.
A tul finomra 6rolt kavédrlemény eltdmitheti a sz(irét
és megakadalyozhatja, hogy a g6z feljdjjon a felsd
részbe.

Az eszpresszdf6zb nincs teljesen lezarva.
» Vegye le azonnal az eszpresszof6z6t a t6z6lapradl.
» Teljesen zarja le az eszpresszofézot.

- "F&z8edény haszndlata", Oldal 57

A biztonsagi szelepbdl
viz vagy g6z tavozik.

A kavédrlemény tul finom szemcséj(.

» Vegye le azonnal az eszpresszof6z6t a t6z6lapradl.

» Kozepes szemcséjl kavédrleményt hasznaljon.
A tul finomra 6rélt kavédrlemény eltdmitheti a sz(ir6t
és megakadalyozhatja, hogy a g&z feljdjjon a felsd
részbe.

Tul magas teljesitményfokozat van beallitva.
» Vegye le azonnal az eszpresszof6zét a t6z6lapral.
» Kdzepes teljesitményfokozatot hasznaljon.

A kaveé keserd.

A kavédbrlemeény tul finom szemcséjd.

» Kozepes szemcséjl kavédrleményt hasznaljon.
A tdl finomra 6rolt kavédrlemény eltdémitheti a szlirét
és megakadalyozhatja, hogy a g6z feljdjjon a felsd
részbe.

Az 8sszes viz g6zzé valt.
» Vegye le korabban az eszpresszofézét a f6z8lapradl.

A viztartélyban 1évé viz tul hideg.
» El6melegitett vizzel t6ltse fel a viztartalyt.

Tul magas teljesitményfokozat van beallitva.
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Hiba Ok és hibaelharitas

A kavé keser. » Alacsonyabb teljesitményfokozatot hasznaljon.
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7 Garancia

A kdvetkezdkre nem terjed ki a gyar-

téi garancia:

® szakszer(tlen hasznalatbdl eredd
karok, pl. az edény tulhevitése,
megUutddése vagy leesése

® helytelen tisztitasbdl eredd karok

m természetes kopas

m A hasznalat csupan szemmel lat-
haté nyomai, pl. elszinez8dések

Amennyiben kérdése van, vegye fel a
kapcsolatot vevdszolgalatunkkal.

Garancia hu
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1 Bezpieczenstwo

Podczas uzywania wyposazenia nalezy przestrzegac zasad bez-

pieczenstwa.

Ten produkt jest zgodny z przepisami dotyczgcymi produktow ma-

jacych kontakt z zywnoscia.

= Naczynie do gotowania nie nadaje sie do uzytkowania w ku-
chence mikrofalowe;.

m Naczynie zostato zaprojektowane wytgcznie do uzytku domowe-

go.

Naczynie jest przeznaczone do gotowania.

Nie przechowywac zywnosci w naczyniu przez dtuzszy czas.

Nie nalezy w zaden sposdb modyfikowac¢ naczynia.

Podczas gotowania nigdy nie pozostawia¢ naczynia bez nadzo-

ru.

= Nigdy nie pozostawiac dzieci bez nadzoru w poblizu gorgcego
naczynia do gotowania.

= \Wlana woda nie moze zakrywac¢ zaworu bezpieczenstwa w
zbiorniku na wode.

= Nie nalezy ubija¢ mielonej kawy w koszyczku. W przeciwnym ra-
zie cisnienie moze by¢ zbyt duze.

®m Podczas gotowania obrdoci¢ kawiarke w taki sposob, aby zawor
bezpieczenstwa nie byt skierowany w strone korpusu.

® Regularnie sprawdzac¢ zawor bezpieczenstwa i koszyczek. Za-
wor bezpieczenstwa i koszyczek nie mogg by¢ zatkane kawa.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Uchwyty i pokrywka mogg by¢ bardzo gorgce.

» Zawsze uzywac tapek kuchennych.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekad, az naczynie
ostygnie.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Gorgce ptyny, rozpryski i para mogg spowodowac oparzenia.

» Nie wlewac ptyndéw powyzej oznaczenia maksymalnej pojemno-
Sci.
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UWAGA!

Niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac uszkodzenie naczy-
nia lub ptyty grzewcze,;.

» Nigdy nie nagrzewac pustego naczynia.

» Nie dopuszczac do catkowitego wygotowania zawartosSci naczy-
nia.
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2 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzic¢
wszystkie czesci pod katem ewentu-
alnych uszkodzen podczas transpor-
tu.

Czesé gorna
Filtr
Uszczelka
Koszyczek
Czes¢ dolna

3 Czyszczenie naczynia
do gotowania przed
pierwszym uzyciem

1. Wyczysci¢ naczynie cieptg wodg z
mydtem oraz miekkg gabka.

2. Wytrzed¢ naczynie do sucha Scie-
reczka.

3. Wymieszac trzy czesci wody z jed-
ng czescig kwasku cytrynowego
lub octu.

4. Aby chroni¢ powierzchnie ze stali
nierdzewnej przed plamami i utle-
nianiem, gotowac¢ mieszanine na
wolnym ogniu w niepowlekanym
naczyniu ze stali nierdzewnej przez
15 minut.

4 Uzytkowanie naczynia
do gotowania

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko oparzenia!

Nieprawidtowy montaz lub niewtasci-

we uzytkowanie kawiarki moze spo-

wodowac wyciek wody lub ulatnianie
sie pary.

» Prawidtowo zakreci¢ kawiarke.

» Podczas gotowania obrdécic ka-
wiarke w taki sposob, aby zawdr
bezpieczenstwa nie byt skierowany
w strone korpusu.

» Unikac rozpryskow wody w kawiar-
ce spowodowanych zbyt wysokag
temperatura.

» Jesli woda w kawiarce rozpryskuje
sie i stychac¢ charakterystyczne od-
gtosy, nalezy zmniejszy¢ stopien
mocy.
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UWAGA!

Niewtasciwe uzytkowanie moze spo-

wodowac uszkodzenia i nie jest obje-

te gwarancjag producenta.

» Aby unikng¢ zarysowan na ptycie
grzewczej, w przypadku przesuwa-
nia naczynia po ceramice szklanej
nalezy je podniesc.

1. Odkreci¢ kawiarke.

2. Wyjac¢ koszyczek.

3. Napetni¢ zbiornik na wode do
maksymalnego poziomu napetnie-
nia ponizej zaworu bezpieczen-
stwa.

4. Napetni¢ koszyczek gruboziarnistg
kawg do espresso.

Uzywac srednio zmielonej kawy.
Kawa filtrowana jest zbyt drobna.
Nie ubija¢ kawy w koszyczku. W
przeciwnym razie cisnienie moze
by¢ zbyt duze.

5. Usuna¢ nadmiar kawy z krawedzi
koszyczka.

6. Umiesci¢ koszyczek w zbiorniku
na wode.

7. Skreci¢ ze sobg czes¢ gorng i
czesé dolna.

8. Ustawi¢ kawiarke na powierzchni
grzewczej o odpowiedniej sredni-
cy.

9. Podczas gotowania obrdcic ka-
wiarke w taki sposob, aby zawor
bezpieczenstwa nie byt skierowany
w strone korpusu.

10.Podgrzewac¢ kawe na stopniu 7 lub
8.

Nie uzywa¢ maksymalnej mocy ani
funkcji Boost.
Unikac¢ rozpryskéw wody w kawiar-
ce.

11.Jesli woda rozpryskuje sig i sty-
chac charakterystyczne odgtosy,
nalezy zmniejszy¢ stopiert mocy.

Czyszczenie naczynia pl

Nie otwierac¢ pokrywy.

v W ciggu ok. 5 minut kawa powoli
przeptywa do gornej czesci kawiar-
Ki.

Wskazowka

= Aby przygotowac kawe, nie jest ko-
nieczne, aby cata woda w zbiorni-
ku odparowata. Okoto 80% wody
jest wystarczajgca iloscig i zapo-
biega gorzkiemu posmakowi kawy.

m Regularnie sprawdzac¢ zawér bez-
pieczenstwa i koszyczek. Zawor
bezpieczenstwa i koszyczek nie
moga byc¢ zatkane kawa.

5 Czyszczenie naczynia

1. Naczynie czyscic¢ recznie.
2. Zawsze pozostawiac¢ naczynie do
catkowitego wyschniecia.

Wskazowka: Plamy i ewentualne Sla-
dy mozna usungc¢ za pomocg niewiel-
kiej ilosci octu lub kwasku cytrynowe-
go rozcienczonego w cieptej wodzie.
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6 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwac¢ samodzielnie. Przed skontaktowa-
niem sie z serwisem nalezy sie zapoznac sie z informacjami na temat samo-
dzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztow.

/\ OSTRZEZENIE

Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia moze przeprowadzac tylko wyszkolony i wykwalifikowa-
ny personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac serwis.

Usterka Przyczyna i rozwigzywanie problemow
Woda lub para wodna Kawa jest zbyt drobno zmielona.
pojawia sie miedzy » Natychmiast zdja¢ kawiarke z powierzchni grzew-

zbjornikiem nawodga  czej.
gorng czescig kawiar- » Uzywac $rednio zmielonej kawy.
Ki. . .
Zbyt drobno zmielona kawa do parzenia espresso

moze zatkac filtr i uniemozliwi¢ przedostanie sie pa-
ry do gornej czesci kawiarki.

Kawiarka nie jest prawidtowo zakrecona.

» Natychmiast zdja¢ kawiarke z powierzchni grzew-
czej.

» Prawidtowo zakreci¢ kawiarke.
— "Uzytkowanie naczynia do gotowania", Strona 64

Z zaworu bezpieczen- Kawa jest zbyt drobno zmielona.
stwa wydostaje sie » Natychmiast zdjg¢ kawiarke z powierzchni grzew-
woda lub para. czej.
» Uzywac srednio zmielonej kawy.
Zbyt drobno zmielona kawa do parzenia espresso
moze zatkac filtr i uniemozliwi¢ przedostanie sie pa-
ry do gornej czesci kawiarki.

Ustawiony jest zbyt wysoki stopienn mocy.
» Natychmiast zdja¢ kawiarke z powierzchni grzew-

czej.
» Uzywacd sredniego stopnia mocy.
Kawa ma gorzki Kawa jest zbyt drobno zmielona.
smak. » Uzywad srednio zmielonej kawy.

Zbyt drobno zmielona kawa do parzenia espresso
moze zatkac filtr i uniemozliwi¢ przedostanie sie pa-
ry do gornej czesci kawiarki.

Odparowata cata woda.
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Usterka Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw
Kawa ma gorzki » Kawiarke zdjg¢ wczesniej z powierzchni grzewcze;.
smak.

Woda w zbiorniku na wode jest zbyt zimna.
» Wilac¢ do zbiornika podgrzang wode.

Ustawiony jest zbyt wysoki stopienn mocy.
» Uzy¢ nizszego stopnia mocy.
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7 Gwarancja

Gwarancja producenta nie obejmuije:

® uszkodzen spowodowanych nie-
prawidtowym uzytkowaniem, np. w
wyniku przegrzania, uderzenia lub
upadku

® uszkodzen spowodowanych nie-
wiasciwym czyszczeniem

m naturalnego zuzycia

m czysto wizualnych sladdéw uzytko-
wania, np. przebarwien

W razie jakichkolwiek pytan nalezy
skontaktowac sie z naszym serwi-
sem.
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1 Bezpecnost

Pri pouzivani prislusenstva reSpektujte tieto bezpecnostné upozor-

nenia.

Tento vyrobok zodpoveda predpisom pre vyrobky, ktoré pricha-

dzaju do styku s potravinami.

= Riad nie je vhodny na pouzitie v mikrovinnej rure.

m Riad bol vyrobeny len na domace pouzitie.

Riad je urCeny na varenie.

Neskladujte v riade potraviny dlhsi ¢as.

Riad nijakym sp6sobom neupravuijte.

Pocas varenia nenechavajte riad bez dozoru.

Nenechavajte deti bez dozoru v blizkosti hordceho riadu.

Naplnena voda v nadrzke na vodu nesmie nikdy zakryvat poist-

ny ventil.

= Mletd kavu neutlacajte do koSa. V opacnom pripade moze byt
tlak prilis vysoky.

m Pocas varenia otoCte moka kanvicku tak, aby poistny ventil ne-
smeroval Kk telu.

m Pravidelne kontrolujte poistny ventil a kdS. Poistny ventil a k6S
nesmu byt upchaté kavou.

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!

Uchyty a pokrievky sa mézu velmi rozpalit.

» Vzdy pouzite chnapku.

» Pred Cistenim nechajte riad na varenie vychladnut.

/A VAROVANIE - Riziko obarenia!
Horuce tekutiny, striekajuci tuk a para moézu spdsobit obarenie.
» NeprekraCujte oznacené maximalne mnozstvo pridanej tekutiny.

POZOR!

Nespravne pouzitie méze poskodit riad alebo varny panel.
» Riad nikdy nerozohrievajte prazdny.

» Riad nikdy nenechaijte varit prazdny.
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sk Rozsah dodavky

2 Rozsah dodavky 3 Cistenie riadu pred

Po vybaleni skontrolujte vSetky diely prvym pou2|t|m

na eventualne poskodenia vzniknuté

ori preprave a uplnost pri dodani, 1. Riad na varenie ocistite teplou

mydlovou vodou a makkou Spongi-
ou.

2. Riad na varenie osuste makkou
utierkou.

3. ZmieSajte tri diely vody a jeden
diel kyseliny citronovej alebo octu,
¢im vytvorite zmes.

4. Aby ste chranili povrch z nehrdza-
vejucej ocele pred Skvrnami a oxi-
daciou, povarte zmes 15 minut
v nepotiahnutych nadobach z nehr-
dzavejucej ocele.

4 Pouzivanie riadu na va-
renie

A\ VAROVANIE

Riziko obarenia!

Nespravne poskladanie alebo ne-

spravne pouzitie moka kanvi¢ky mé-

ze viest k Uniku vody alebo pary.

» Moka kanvi¢ku Uplne zatvorte.

» Pocas varenia otoCte moka kanvic-
ku tak, aby poistny ventil nesmero-

] val k telu.

Vrchna Cast » Zabrante striekaniu vody v moka
Filter kanvi¢ke z dévodu nadmerného

: tepla.
Tesnenie » Ak voda v moka kanvicke strieka

— a pocujete zvuky, znizte stupen vy-

Kos konu.
Spodna &ast POZOR!

Nespravne pouzitie méze spdsobit
poskodenie a nevztahuje sa nan
zaruka vyrobcu.

» Aby ste zabranili poSkriabaniu var-
ného panela, riad na varenie pri
premiestiiovani na sklokeramike
nadvihnite.


https://www.bsmarkabolt.hu

www.bsmarkabolt.hu

1. Otvorte moka kanvicku.

2. Vyberte koSik.

3. Naplite nadrzku na vodu vodou az
po maximalnu Uroven pod poist-
nym ventilom.

4. Do koSika nasypte hrubozrnnu es-
presso kavu.

Pouzite stredne hrubu kavu. Kava
na filtrovanie je prilis jemna.
Espresso kavu neutlaCajte do kosi-
ka. V opacnom pripade moze byt
tlak prilis vysoky.

5. Odstrante prebyto¢nu kavu
z okraja koSika.

6. Kosik vloZte do nadrzky na vodu.

7. Vrchnu ¢ast a spodnu cast pri-
skrutkujte k sebe.

8. Moka kanviCku umiestnite na varnu
plochu s vhodnym priemerom.

9. PoCas varenia otoCte moka kanvic-
ku tak, aby poistny ventil nesmero-
val k telu.

10.Kavu rozohrievajte na stupni 7 az
8.

Nepouzivajte maximalny vykon
alebo funkciu Boost.

Zabranite striekaniu vody v moka
kanvicke.

11.Ak voda strieka a pocCujete zvuky,
znizte stupen vykonu.

Veko nechajte zatvorené.

v V priebehu cca 5 minut kava po-
maly stupa do vrchnej ¢asti moka
kanvicky.

Tip

®» Na pripravu kavy nie je potrebné,
aby sa odparila vSetka voda v na-
drzke. Postacuje cca 80 % vody,
¢im sa zabrani tomu, aby mala ka-
va horku chut.

m Pravidelne kontrolujte poistny ventil
a kosik. Poistny ventil a kosik ne-
smu byt upchaté kavou.

Cistenie riadu sk

5 Cistenie riadu

1. Riad umyte ruc¢ne.

2. Riad vzdy ddkladne osuste.

Tip: Skvrny a stopy mézete odstranit
malym mnozstvom octu alebo kyseli-

ny citronovej, ktoré zriedite s teplou
vodou.
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sk Odstranenie poruch

6 Odstranenie poruch

MensSie poruchy na vasom spotrebici mozete odstranit sami. Pred kontaktova-
nim zakaznickeho servisu pouzite informacie o rieSeni problémov. Tym sa vyh-
nete zbyto€nym nakladom.

/\ VAROVANIE
Riziko poranenia!

Neodborné opravy su nebezpecné.
» Spotrebi¢ moze opravit iba kvalifikovany personal.
» Ked ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zakaznicky servis.

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Medzi nadrzkou na
vodu a vrchnou ¢as-
tou moka kanvicky sa
objavuje voda alebo
para.

Espresso kava je pomleta prilis najemno.

» Odstrante moka kanvi¢ku z varnej plochy.

» Pouzite stredne hrubo pomletu espresso kavu.
Espresso kava pomleta prilis najemno moze upchat

filter a zabranit, aby vodna para stipala do vrchnej
Casti.

Moka kanvi¢ka nie je Uplne zatvorena.
» Odstrante moka kanvi¢ku z varnej plochy.
» Moka kanvicku Uplne zatvorte.

— "Pouzivanie riadu na varenie", Strana 70

Z poistného ventilu vy-
chadza voda alebo
para.

Espresso kava je pomleta priliS najemno.

» Odstrante moka kanvi¢ku z varnej plochy.

» Pouzite stredne hrubo pomletu espresso kavu.
Espresso kava pomleta prilis najemno moze upchat

filter a zabranit, aby vodna para stlpala do vrchnej
Casti.

Stupen vykonu je prilis vysoky.
» Odstrante moka kanvi¢ku z varnej plochy.
» Pouzite stredny stuper vykonu.

Kava ma horku chut.
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Espresso kava je pomleta prilis najemno.

» Pouzite stredne hrubo pomletu espresso kavu.
Espresso kava pomleta prilis najemno moéze upchat
filter a zabranit, aby vodna para stupala do vrchnej
Casti.

VSetka voda sa odparila.
» QOdstrante moka kanvi¢ku z varnej plochy skor.

Voda v nadrzke na vodu je studena.
» Naplnte nadrzku na vodu predhriatou vodou.

Stupen vykonu je prilis vysoky.
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Odstranenie poruch sk

Porucha PriCina a rieSenie problémov
Kava ma horkt chut.  » Pouzite nizky stuperi vykonu.
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sk Zaruka

7 Zaruka

Zaruka vyrobcu sa nevztahuje na:
Skody spbdsobené nespravnym po-
uzivanim, napr. prehriatim, iderom
alebo pédom

m Skody spb6sobené nespravnym Gis-
tenim

m Prirodzené opotrebenie

m \yluGne optické znamky pouziva-
nia, napr. zmena farby

Ak mate nejaké otazky, kontaktujte
nas zakaznicky servis.
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besonacHoct bg

1 Be3onacHocT

CnasBaiTe Tean ykasaHuA 3a 6e30MacHOCT, Korato 13nos3sare

NPUHaANEXHOCTH.

Tosn NpoaykT OTroBapa Ha npeanucaHuaTa 3a NpoayKTu, KOUTO

BM3AT B KOHTAKT C XPaHUTE/THU NPOAYKTH.

® [OTBAPCKUAT CbA HE e noaxoaall 3a ynotpeda B MUKPOBBL/IHOBA
bypHa.

m [OTBApPCKUAT CbA € padpadoTeH caMo 3a AomMallHa ynoTtpeoda.

® [OTBAPCKUAT CbA € NpeaBuaeH 3a roTBEHE.

® He cknaguMpanTte XxpaHUTenHWn NpoayKTU 3a NO-Ab/bl Nepuos oT
BpeMe B roTBapCKmnA ChbA.

® He NpomMeHANnTe roTBapCkuA Cba MO HUKAKBB HAYMH.

® He ocTaBAnTe rotBapckuna cba Npu roteeHe 6e3 Haasop.

®m Hukora He octaBanTe aela 6e3 Haa3op B 6/IM3OCT 40 ropeLms
rOTBApPCKW CbA.

®» Hanb/nHeHaTa BoJa HUKora He 61Ba ga nokpuea npeanasHua
BEHTW B CbAa 3a Boja.

m KadeTo Ha npax fa He ce nputucka B KolwHuuata. B npoTtneeH
cnyyar HanAraHeTo ctaBa TBbpAe rosfaMo.

m Kadepapkara 3a eCnpeco Nno BPEME HA BapeHe Aa Ce 3aBbpTu
Taka, ye npeanasHuAT BEHTWI Aa HE COYM KbM TAMOTO.

® PeOBHO NMpoBepABanTe Npeanas3Hua BEHTWUI U KOoLLHMLaTa.
Mpeanas3HnAT BEHTUA U KOLLHMLATa He O1Ba [a ce 3anywBsaT C
Kade.

A NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT OoT usrapAaHuA!
JpbXKUTe n Kanaumte morat Aga ce HaropewsaT MHOro.

» BuHarm na3nonspamte KyxXHEHCKN pbKaBULIN.

» [Tpean nouncTBaHe OCTaBANTE rOTBAPCKMA CbAa Aa Ce oxnaaw.

A NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocCT oT usrapfaHe c ropetuia

Boaa!

[opewunTe TeYHOCTH, NPBCKK 1 Napa morar ga agosenar 4o uaraps-

HWA.

» He mb/IHETE TEUHOCTTA Ha MOBEYe OT MakKCUMaIHO MapKMUpaHo-
TO KOJINYECTBO.
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bg besonacHoct

BHUMAHMUE!

HenpaswiHaTta ynotpeda Moxe fa noBpean roTBapCcKua Cba Uan
roTBapPCKMA MNIoT.

» Hukora He sarpAasanTe npaseH rotTBapcku Chba.
» Hukora He ocTaBAnTe cbaa Aa octaHe 6e3 TeUHOCT.
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OkomnnekToBKa Ha aocTaBkata bg

2 OKOMNNEeKTOBKa Ha
JlocTaBKaTa

Cnen pazonakoBaHETO NPOBeEPETE
BCUYKNM YaCTn 3a WeTn, noayyeHn npn
TPaHCMNOPTUPAHETO, N KOMIMIEKTHOCT-
Ta Ha JocCTaBKarta.

[[opHa uacTt

duntup

YnabTHEeHne

KowHunua

JonHa vacTt

o~ ol

3 MNMouuctBaHe Ha roTBap-
CKMUA CcbA Npeau nbp-
BaTa ynotpeba

1. [ouncrteTe roTBapcKMA Cba C TO-
MbA canyHeH pasTBoOP U MeKa Mb-
6a.

2. [logcywasanTte rotBapCckua cba C
MeKa Kbpna.

3. CmeceTe Tpu yacTun Boga ¢ eaHa
YyacT IMMOHOB COK WL OLIET.

4. 3a na npeanasute NoBbPXHOCTTA
OT HEpBXAaemMa cToMaHa OT MeTHa
N OKUcnABaHe, ocTaBeTe cMecTa
[a 3aBpuv B CbA OT HEpbXAaema
cTomaHa 3a 15 MuHyTun.

4 UsnonsBaHe Ha roTeap-
CKMUA CbA

A NPEAYNPEXXAEHUE
OnacHocCT OT u3rapsiHe c ropeLua
Bona!

MpelwHo crnobsasaHe uan Henpasw-

Ha ynotpeba Ha ecrnpeco kadesap-

KaTa MOXe Aa goseae 40 U3NnsaHe

Ha Boda Win napa.

» 3artBopeTe Hamb/AHO ecnpeco Ka-
deBapkara.

» KaeBapkaTa 3a ecnpeco no Bpe-
Me Ha BapeHe [a ce 3aBbpTu Taka,
ye npeanasHuAT BEHTW [a He Co-
4 KbM TANOTO.

» 36aresariTe NpbCKaHEeTO Ha BOJa-
Ta B KaeBapkara 3a ecrnpeco no-
paau ronAama TonavHa.

» AKO BojaTa npbcka B KadeBapka-
Ta 3a eCnpeco n nMa LyMoBe, pe-
ayumparite cteneHTa Ha MOLHOCT.
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bg [MouncTBaHe Ha roTBapckma Cba

BHUMAHUE!

HenpasunHata ynotpeda moxe aa

[oBefe [0 WeTW U He e NoKpWTa OT

rapaHuvATa Ha NPousBOAUTENA.

» 3a [a nsberHete HaapacKBaHMA
MO roTBapCKUA M0T, Npu NPEemMecT-
BaHe BbPXY CTbKIOKepamMumkara
noBAUranTe roTBapcKmnA Chba.

1. 3aBbpTeTe KadeBapkara 3a ecn-
peco.

2. Canete KolHuuara.

3. HanbnHeTe cbaa 3a Boga A0 Mak-
CUMa/IHa BUCOUMHA Ha Mb/HEeHe
noa npeanasHua BEHTWUA C BoAA.

4. HanbnHeTe eapo3bPHECT npax ec-
npeco B KolwHuLaTa.

Vsnonsealite cpeaHo rpybo kade.
@OUNTBLPHOTO Kae e TBbPAE PUHO.
He npuTtuckanite ecnpeco npax B
KolHuuaTta. B npotueeH cnyyan
HanAraHeTo ctaBa TBbPAE roAMO.

5. MIsannwHOTO Kade ce oTcTpaHABa
OT pbba Ha KolHuuaTa.

6. KowHunuaTa ce nocTaeA B Cbhaa 3a
BOJA.

7. 3aBUHTETE €Ha KbM Apyra ropHa-
Ta 1 gonHaTta Jacrt.

8. [locTaBeTe KadeBapkara 3a ecn-
PECO BbPXY KOT/IOH C NOAXOAALL
anameTbp.

9. KadheBapkara 3a ecnpeco no Bpe-
Me Ha BapeHe [a ce 3aBbpTu Taka,
ye MpeanasHUAT BEHTU/ Ja He Co-
UM KbM TANOTO.

10.3arpenTe KadeTto Ha cTeneH 7 Ao

He n3nonseante makcumanHara
MOLLUHOCT Unu pyHKUMATA 3a yCus-
BaHe.

V36arearite NpbCKaHeTo Ha Boa-
Ta B KaeBapkara 3a ecrnpeco.
11.AKO BoJaTa npbcka n uma Lymo-
Be, pedyunpanTe cteneHTa Ha

MOLLHOCT.
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[pbXTe Kanaka 3aTBOPEH.

v B pamkunte Ha ok. 5 MuHyTK Kade-
TO GaBHO Cce Hagura B ropHaTta
yacT Ha KadeBapkara 3a ecrnpeco.

CbBet

= 3a NpuUroTBAHETO Ha Kade He e
HY)XHO LiANaTa BoJda B pe3epBoapa
na ce mn3napu. Ok. 80% oT Boaata
e JocTtaTb4yHa 1 NpegoTepaTABa
ropunB BKYC Ha kKadeTo.

= [IpoBepABarite peaoBHO Npeanas-
HWUA BEHTUA 1 KolHKUUaTa. lMNMpea-
NasHWAT BEHTU W KoWHMUaTa He
6uBa fa ce 3anyuwear ¢ kade.

5 MNouucTtBaHe Ha roTBap-
CKHUA cbA

1. [NouncTBanTe rotBapCckmA cba Ha
pbKa.

2. BuHaru nauano nogcylwasante rot-
BaApCKMA CbA.

CobBeT: MoxeTe fa oTcTpaHuTe net-
HaTa U MapKUPOBKUTE C MaJIKO OLeT
N NIMMOHEHa KUCEeNVHA, paspeaeHn B
Tonna Boja.
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OTtcTpaHABaHe Ha HeusnpaeHocTn  bg

6 OTcTpaHABaHe Ha HEU3NpPaBHOCTHU

MoxeTe Ja OTCTpaHuTe CaMOCTOATENHO Ma/lku HenanpaBHOCTU no Baluuna ypena.
Mpean fa ce cBbpXeTe ¢ oTAaena No oOcnyXBaHe Ha KMEHTU, HanpaseTe
crnpaBka ¢ uHdopmMauuaTa 3a oTCTpaHABaHe Ha HensnpaBHOCTU. Taka Lie 13-
OerHeTe HeHy)XHU pasxoau.

A NPEOYNPEXOEHUE

OnacHocT oT HapaHfBaHe!

HekomneTteHTHUTE PEMOHTK Ca OornacHN.

» Camo obyuyeH crneumanuanpaH nepcoHan TpAadBa Aa M3BBLPLIBA PEMOHTU Ha
ypena.

» AKO ypenwT e fedeKTeH, Ce CBbpXeTe C 0TAeNa Nno oOCNy)KBaHE Ha KINEHTH.

HeusnpaBHocr an‘-IVIHa U OTCTPpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

Bopna nan napa ce no- EcnpecoTto Ha npax e CMAAHO TBbpae UHO.

KassaT Mexay cbAa 3a » BeaHara cBaneTte ecrnpeco kKadeBapkaTa OT KOT/10-
BOJA M ropHaTa 4acT Ha.

Ha ecnpeco KadeBap- » |anonseaiite CpeaHo CMIAHO eCrpeco Ha npax.

Kara.
Tebpae hrMHO CMAAHOTO ECNPECO Ha nNpax Moxe Aa
3anywn guatbpa 1 ga npegoTspaTn kauBaHeTo Ha
BOJHaTa napa B ropHaTta 4acT.

Ecnpeco kadeBapkarta He € Hanb/HO 3aTBOPEHa.

» BepgHara cBasiete ecnpeco kadeBapkara OT KOT/10-
Ha.

» 3artBopeTe Hanb/HO ecnpeco kadeBapkara.
- "WIanonseaHe Ha roteapckuAa cea", CtpaHuya 77

Bopna nan napa na3nu- EcnpecoTto Ha npax € CMAAHO TBbpae QUHO.
3ar OT npeanasHunA » Bepnara canete ecnpeco kadeBapkarta OT KOT/N0-
BEHTU/I. Ha.
» anonaeanTe cpeaHo CMIAHO eCnpeco Ha npax.
TBbpae HPUHO CMAAHOTO ECNPECO Ha Npax MOXe ada

sanywuv uaTbPa 1 Ja NpeaoTBpaTyt KauBaHeTo Ha
BoJHATa napa B ropHara uacr.

CrteneHTa Ha MOLWIHOCT € TBbPE BMCOKA.
» BepnHara canete ecrnpeco kaeBapkara OT KOT/0-
Ha.

» llanonssante cpeaHa CTeneH Ha MOLHOCT.

Kadgeto nma ropuns Ecnpecoto Ha npax e cMaAHO TBbpAE PUHO.

BKYC. » lanonseBante cpeaHo CMAIAHO ECnpPeco Ha npax.
Tebpae hrMHO CMAAHOTO ECNPECO Ha nNpax Moxe Aa
3anywn guatbpa 1 ga npegoTspaTn kauBaHeTo Ha
BOAHAaTa mapa B ropHaTa yacrT.
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bg OrtcTpaHABaHe Ha HeEN3NPaBHOCTU

HewusnpasHoCT lMpuynHa u oTCcTpaHABaHEe Ha HEU3NPaABHOCTHU
KadeTto nma ropuns Lianata Boaa e nsnapeHa.
BKYC. » Canete ecnpeco kageBapkara no-paHo OT KOT/IO-

Ha.

Bopnata B cbaa 3a BoAa € TBbpAE CTydeHa.
» HanbiHeTe npedBapuTeniHO 3atorn/ieHa BoJa B Chia
3a BoJa.

CteneHTa Ha MOLLHOCT e TBbp/e BUcoka.
» I3nonsBanTte no-HMCKa CTeneH 3a roTBeHe.
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Aa?aioeiiie oneiaey bg

7 Aa?aioeiiie oneiaey

CnenHoTo ce M3K/toYBa OT rapaHuma-

Ta Ha NpPoun3BOAUTENA:

= llleTn oT HenpasuHa ynoTpeoda,
Hanp. nopaav nperpAsaHe, yapaHe
N/ELEREE

® [lleT OT rpelwHo noyncTeaHe

®m ECTECTBEHOTO M3HOCBAHE

= Yucto onTUYHM cneam oT ynoTpe-
6a, Hanp. ouBeTABaHUA

AKO nmaTe BbMNpOCKH, CBbPXETE Ce C
HawwnA oTaen 3a oécny»(BaHe Ha K-
EeHTW.
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pt Seguranca

1 Seguranca

Respeite estas indicacdes de seguranca sempre que utilizar o

acessorio.

Este produto corresponde aos regulamentos para produtos que

entram em contacto com alimentos.

m O recipiente para cozinhar ndo € adequado para a utilizagcao no
micro-ondas.

m O recipiente foi desenvolvido apenas para a utilizagdo domeésti-
ca.

m O recipiente esta previsto para cozinhar.

m» Nao guarde alimentos durante periodos de tempo mais longos
no recipiente.

= N&o altere o recipiente em modo algum.

= Nunca deixe o recipiente sem vigilancia enquanto esta a cozi-
nhar.

= Nunca deixe criancas sem vigilancia proximas do recipiente
quente.

®m A dgua deitada no depdsito de agua nunca devera cobrir a val-
vula de seguranca.

m N&o pressione o po de café contra o cesto. Caso contrario, a
pressao podera tornar-se demasiado elevada.

®m Durante a cozedura, rode a cafeteira de café de forma a que a
valvula de seguranca nao fique virada para o corpo.

m Verifique regularmente a valvula de seguranca e o cesto. A val-
vula de seguranca e o cesto nao podem ser obstruidos com
café.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

As pegas e tampa podem ficar muito quentes.
» Utilize sempre pegas de cozinha.

» Deixe o recipiente arrefecer antes de o lavar.
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A AVISO - Risco de escaldadela!

Liquido quente, salpicos e vapor podem dar origem a queimadu-
ras.

» O liguido ndo deve ultrapassar a maxima quantidade de enchi-
mento assinalada.

ATENCAO!
Uma utilizac&o incorreta pode danificar o recipiente ou a placa de
cozinhar.

» Nunca aqueca o recipiente para cozinhar vazio.
» Nunca deixe o recipiente cozinhar em vazio.
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pt Ambito de fornecimento

2 Ambito de fornecimen-
to

Depois de desembalar o aparelho,
ha que verificar todas as pecas
quanto a danos de transporte e se o
material fornecido esta completo.

3 Lavar o recipiente an-
tes da primeira utiliza-
cao

1. Limpe o recipiente com solucéo a
base de detergente quente e uma
esponja macia.

2. Seque o recipiente com um pano.

3. Junte e misture trés partes de
agua e uma parte de acido citrico
ou vinagre.

4. Para proteger a superficie de ago
inoxidavel de manchas e oxidacéo,
deixe ferver a mistura no recipien-
te de aco inoxidavel sem revesti-
mento durante 15 minutos.

Parte superior
Filtro

Vedante
Cesto

Parte inferior

4 Utilizar recipiente para
cozinhar

A aviso

Risco de escaldadela!

Uma montagem incorreta ou utiliza-

¢ao inadequada da cafeteira de café

pode originar a saida de agua ou va-
por.

» Feche a cafeteira de café por com-
pleto.

» Durante a cozedura, rode a cafe-
teira de café de forma a que a val-
vula de seguranca nao fique vira-
da para o corpo.

» Evite que salpique agua na cafetei-
ra de café devido a calor demasia-
do forte.

» Se a agua na cafeteira de café sal-
picar e forem audiveis ruidos, re-
duza o nivel de poténcia.
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ATENCAO!

Uma utilizacdo incorreta pode causar

danos e nao esta coberta pela ga-

rantia do fabricante.

» Para evitar arranhdes na placa de
cozinhar, levante o recipiente para
0 mover sobre a vitroceramica.

1. Abra a cafeteira de café rodando-
a.

2. Retire o cesto para fora.

3. Encha o respetivo depdsito com
agua até ao nivel de enchimento
maximo, abaixo da valvula de se-
guranca.

4. Deite p6 de café de moagem gros-
sa no cesto.

Utilize café com moagem meio
grossa. Café de filtro € demasiado
fino.

Nao deve pressionar o pd de café
contra o cesto. Caso contrario, a
pressdo podera tornar-se demasia-
do elevada.

5. Remova o café um excesso do
bordo do cesto.

6. Cologue o cesto no depdsito da
agua.

7. Junte a parte superior e a parte in-
ferior, enroscando-as.

8. Posicione a cafeteira de café so-
bre uma superficie de cozedura
com diametro adequado.

9. Durante a cozedura, rode a cafe-
teira de café de forma a que a val-
vula de seguranca néo fique vira-
da para o corpo.

10.Aqueca o café no nivel 7 até 8.

N&o utilize a poténcia maxima ou
a funcéo Booster.
Evite que a agua na cafeteira de
café salpique.

11.Se a agua salpicar e forem audi-
veis ruidos, reduza o nivel de po-
téncia.

Limpar o recipiente para cozinhar pt

Mantenha a tampa fechada.

v Num intervalo de aprox. 5 minutos,
o café comecga a subir lentamente
para a parte superior da cafeteira
de café.

Dica

m Para a preparacao do café nao é
necessario que evapore toda a
agua no deposito. Cerca de 80 %
da agua é suficiente e impede que
o café tenha um gosto amargo.

m Verifique regularmente a valvula
de seguranca e o cesto. A valvula
de seguranca e o cesto n&o po-
dem estar obstruidos com café.

5 Limpar o recipiente pa-
ra cozinhar

1. Lave o recipiente para cozinhar a
mao.

2. Seque o recipiente para cozinhar
sempre por completo.

Dica: Pode remover manchas e mar-
cas com um pouco de vinagre ou
acido citrico diluido em agua quente.
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pt Eliminar falhas

6 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador.
Antes de contactar a Assisténcia técnica, consulte as informacdes sobre a eli-
minacado de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

A aviso
Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.
» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos quali-

ficados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.

Avaria

Causa e diagnostico

Surge agua e vapor
entre o depdsito de
agua e parte superior
da cafeteira de café.

P6 de café com uma moagem demasiado fina.

» Retire a cafeteira de café imediatamente da superfi-
cie de cozedura.

» Use po de café com moagem média grossa.
P6 de café com moagem demasiado fina pode

obstruir o filtro e impedir que o vapor de agua suba
para a parte superior.

A cafeteira de café nao esta completamente fechada.
» Retire a cafeteira de café imediatamente da superfi-
cie de cozedura.
» Feche a cafeteira de café por completo.
— "Utilizar recipiente para cozinhar", Pdgina 84

Sai agua ou vapor da
valvula de seguranca.

P6 de café com uma moagem demasiado fina.

» Retire a cafeteira de café imediatamente da superfi-
cie de cozedura.

» Use po de café com moagem média grossa.
P6 de café com moagem demasiado fina pode

obstruir o filtro e impedir que o vapor de agua suba
para a parte superior.

Esta regulado um nivel de poténcia demasiado eleva-
do.

» Retire a cafeteira de café imediatamente da superfi-
cie de cozedura.

» Utilize um nivel de poténcia médio.

O sabor do café é
amargo.

86

P6 de café com uma moagem demasiado fina.
» Use po de café com moagem média grossa.
P6 de café com moagem demasiado fina pode

obstruir o filtro e impedir que o vapor de agua suba
para a parte superior.
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Eliminar falhas pt

Avaria Causa e diagnéstico
O sabor do café é Toda a agua evaporou.
amargo. » Retire a cafeteira de café mais cedo da superficie

de cozedura.

A agua no depdsito de agua esta demasiado fria.
» Deite agua preaquecida no depdsito de agua.

Esta regulado um nivel de poténcia demasiado eleva-
do.

» Use um nivel de poténcia mais baixo.
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7 Garantia

As seguintes situacoes estao exclui-

das da garantia do fabricante:
®» Danos decorrentes de uma utiliza-
cao incorreta, p. ex., devido a
aguecimento em excesso, golpes
ou queda

= Danos devido a uma limpeza in-
correta

m Desgaste natural

m \estigios de uso puramente visu-
ais, p. ex., descoloracdes

Se tiver questdes, contacte a nossa
Assisténcia Técnica.
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